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Utilizando seu mixer

Montagem: Antes de iniciar a montagem, retire todos 0s

pla
1.

sticos e protecoes do produto.

Antes da primeira utilizagdo, certifique-se de que a
base de metal e sua lamina estejam limpas. Antes de
inseri-las ou de remover a base, certifique-se que o
mixer esteja desconectado da tomada.

. Para montar insira a base de metal no corpo do

mixer e gire no sentido horario (A) até encaixar. Para
desmontar, rode a base no sentido anti-horario (B).

IMPORTANTE: Ao processar alimentos com carga maxima, 0
tempo de utilizag&o do mixer n&o deve ultrapassar 30 segundos
ininterruptos. Se o ponto desejado nao for atingido,
desligue o mixer e deixe descansar por um minuto.

3. Insira 0 mixer até o fundo do copo batedor e comece a
misturar utilizando o botéo liga/desliga. Certifique-se de
que o copo batedor ndo contenha mais alimentos do que
2/3 da capacidade maxima. Se néo utilizar o copo batedor,
nao mergulhe a base mais de 2/3 do recipiente utilizado.
Mova o mixer suavemente para cima e para baixo para
assegurar um melhor desempenho no processamento.
Solte 0 botdo para desligar.

IMPORTANTE:

e Corte o0s ingredientes grandes em pedagos de
aproximadamente 2 cm antes de processa-los.
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Utilizando seus acessorios

Batedor de ovos
Utilizagcao: creme de leite, claras em neve, sobremesas, etc.

1.
2.

Conecte o batedor.

Coloque os ingredientes em uma tigela. (Utilize um
recipiente grande para um melhor resultado).

Submerja o batedor nos ingredientes e, para evitar
respingos, comece 0 processamento pressionando o
botao iniciar.

Mude paraavelocidade turbo depois de aproximadamente
um minuto, pressionando o bot&o turbo.

O batedor deve ser desconectado para limpeza.

Mini Processador

Utilizag&o: Picar queijo, ovos cozidos, alho, ervas e temperos,
pao seco, etc.

1. Encaixe as laminas na tampa do mini processador e
coloque os ingredientes.

2. Coloque a tampa e feche.

Conecte o corpo do mixer na parte superior da tampa
do mini processador.

4. Ligue o mixer pulsando o botdo iniciar ou turbo.

I
@ .

8

IMPORTANTE:

- X

As laminas sdo muito afiadas! Tenha muito cuidado
ao manipula-las, principalmente ao remové-las do
processador, ao esvaziar o recipiente e durante a limpeza.
Se os ingredientes ficarem presos nas laterais do recipiente,
solte-0s adicionando liquido ou com o auxilio de uma espatula.

Caso 0 produto esquente, deixe esfriar em temperatura
ambiente antes de continuar a utilizagao.

Limpeza e Manutencdo

Antes de limpar, sempre desligue o mixer retirando o
plugue da tomada. Desconecte a base do corpo do mixer.
Ndo mergulhe a base de metal em agua, lave apenas com
agua corrente (ndo utilizar produtos de limpeza abrasivos
nem detergentes). Coloque-o de pé para secar.

Lave 0 copo e as laminas com agua quente e sabdo. A
base de metal nao deve ser lavada na lava-louca.
Os acessorios copo e misturador (sem o suporte
plastico) podem ser lavados na lava-louca.

Limpe o corpo do mixer com um pano Umido e seque
completamente. Nunca mergulhe em agua devido ao
risco de choque elétrico.

X Quantidade e Velocidade de Processamento

X Armazenamento
Guarde o produto em um local seco e arejado.

Receita Ingredientes Quantidade | Tempo | Velocidade Acessorio mini processador
Abacaxi em fatias 250 g Ingredientes | Quantidade Qualidade | Tempo Qualidade Tempo Qualidade Tempo Velocidade
Mix de abacax Damasco em po 40¢g 60 s Turbo Cenouras 100-200 g 5-10 seg 10-20 seg Turbo
com damasco
logurte 300¢g Cebolas 100-200 g 3-5seg 10-20 seg Turbo
Framboesas Améndoas 100-200 g 3-5 seg 7-10 seg 10-20 seg Turbo
250 g
congeladas _ .
Bananas 1/2 unidade kg 100-200g frosso ) \edio Fino 1urbo
Mix de - apertar ON
framboesa | Agua 1009 e L apertar ON 5 10 vezes por
, : Gelo 100-200 g vezes por 3 3 segundos, Turbo
Aclcar refinado 1 colher sopa sequndos OFF por 2
logurte 300 g 5¢9
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