E
£
Q
<L
|88}
0JpIA BLIR[ Bp [BLAIR\ E

(@]

&

=

&

= L'C (7) 1301 apepioede)

= G9'l (1) 1engziin ewixew apepioede)

o . . 5 N

h 09-0G (zH) e10UgNbA4 10 WY XnjoL30fe M ~ keevr-ovee (1y)

lISeld Hd-equlind 000°0LE L8 440 Jefl| N0 1q"0I"XN|0.1I8]9 MMM

0¢¢ _ g (~N\) OBSus] 1ZS | ‘oyjid Aj0100Yy Jopeuas eny :1eSSA0E ‘BpEZII0IN. SOIIAISS

w 9Z'v (By) opinbi| 0sad V'S |Iselg op XN|j0J19913 9P 8PaJ B 9170S $S80ILLLIOJUI BIR

< 006 (W) BN BIOUgI0

g e0Isaq/edi + s900UNJ 1ZEV-0VEE LYXX0 VS

- [ABpIXOU| 03y 100

m 05419 e "eliURIRb Bp BpJad e Jers| apod $a0deiusLio Se JiNhas Oru :8s-alquiaT

= "0]npo.d Ok Souep Wau oLensn oe So0dsll eley oeu anb eied

S dopeayipinbry onpoid [eNUEBW 8)S3U SOJIISAP SOJUBWIPa20Jd SOp OJuBWILIAWIND 0 BPUSWOIBI XNj01I8F V ,

SEOIUDD] $800BOYI084ST 3K ‘0JBJU0D BJed 8U0JBJ8} 8 437 ‘03018pUA NS e

‘eJdwWwod ap [BISI) BION e
‘01npoud op oedealnusp| op 0bIP0) e

01NpoJd 0 JeudasU0d & SOPEZIIoINE 0B1S -SOBW LW eyus} JYS 0 Jessade 0y

XN|0J109[3 ejad Sopeulal) Sieuolssijold so seuade ‘apepIpowod 8 eiueInbas ens eled ,

wn /] IN b4
'Sepelje 8)UBWBWAIIXS 0BS SB|F Seulwg| Seu anbol eauny SERIITEIEE O CIUSLTEUENR 6P CLED L3

‘BpeWwO] eu eperdauod no ojusweuoouny wo

13113 0jueNbuUa BJaU SOBW SB 8nbo|0d Wiau e.lef Bu 01jISusIn Wnyusu eznpo.ul oeN JOPILLINSLIO OB OJUALWIPUAIE 9D 03IAIAS 0SSOU 0 AZI[N ‘I
"0JUBWBUOIdUN W J8AISS 0lnpoid BPIA BNS 9p [euUl} OB SOINP0Jd SOSSOU SOp B18.1100 8jusL[elusIqWE 0BdeunSap

0 OJuenbua JopeIIIPINDI| Op 8SBq BP BWIO 8P Biiel B Wau ‘Biiel ep edwe)l e aiial 0B B eJed Jopao0ld 0U0d 8100S S3QIBLIOJUI S[BW I81]0 BIEd "OpEnbape Oufisap
: Wwn weyus) anb eied xn|j0199]3 0PRZIOINY 0JIAISS WN B SEPRYUILBIUS oS
8seq U epe|dode e.le( e W0d eu0jouN} 0s B3ueINGes ap euialsis Wod Jopeayipinbl| O 0BJAABP ‘SePRLIBISEP NO SEpINIISQNS WaJes Oe ‘Sessa ‘Selsleq no sey)ld

enssod ojuswedinba nas 0Se) “WNWOI 0JNSHUWOP OXI| Op epesedas o}
8p SOpeUIWI[8 1S WaAap Seusleq o Seyjid ‘SodluQusle sojuswedinbs sQ
"SojuaLul|e ap oJedaid ou seuade Jopeayipinbi| 81se 8N '[BABJUBISNS OJUSLUIAOAUSSSP 0 BJed WISSe 0puINgHIU0d ‘SjualqLUIe olsw Oe
0J0BdWI oUW WasNed anb s0INpo.d 199818)0 8P 0SSI0IAWOI 0 W} XN|0L}98|3 i

"BIZeA elJe[ & WoJ Jopealyipinbi| 0 anbi| eauny

"0011S9LUIOP BJUSLIBAISN|IXS 0SN 8p 9 0jnpo.d 8)s]

ajuaiquie ofeyy 3¢
‘gndiuew 0 wanb e s09sL 8 0)npoid oe Souep B}IAS 0SS| “steulBLIo sedad azijin

‘Sedueld
op 9JURIe 0P BJO) Wabk|eqLuUs Bp [BlIS1eW 0 ByualueW ‘0INpold 0 Jejequiasep sody

"elJe[ BU 8)UsWERAOU
*01NpoJd 0 W02 wanbullg oeu anb eled sepeuoiSIAIBANS J8S WA SBAURLIY OXIBOUS 9 BJIel Bp 0BIRpaA B "BPRXIROUS
9 Seulwe| ap apodng o a.nay Waq ©1Se 0BU 0BILPaA VY

‘BAURINGSS BNsS Jod [oAesuodsal eles anb wanbe "0puezeA
Jod ojnposd op osn oe oedejal We Sepiniisul No SepeuoisiAladns welds anb sousw "0peZLI0INY 0JIAJ8S 0 81N201d BPRIIJIUED B1SO 0BIRP3A B1S8 0pinbj| 0
B ‘0JUBWINBYUOD 9 BIOUYLIBAXS WSS NO ‘Sepiznpas SIelUsW NO SIBLIOSUSS ‘Sedlsl)
Sapeploeded WOI (Sedurlid opuinjoul seossad Jod opezl|iin Jas aAsp oru 0npo.d 8183

"Sepelje Waq "0pIoW Waq el

"0pezIIoINY 0dIAI8S 0 8INJ0.d | Jeisa oeu wapod seullwe| Sy ORU OJUAWIE O
'SIaARLIR|JUI SIRLIgIRW NO sopinbi| ap sodi SN0 Wwa
no enfe eu onpoud ondoid o no anbinjd 0 ‘00139}8 0GRI 0 BlIBLIGNS WAL ‘Sepeyjow eLef SjuswepIrsp
SOBLU SE W09 0Jnpo.d 0 8zI3N LWaU ‘ayjow 0BU ‘001118]8 anboyDd 8p SOISLI JENAS BIEd € E}31100 BULIO} 8P 8XIeau] epe|dooe OBU elier
‘00811 8P $909BNYIS JeYIAS BIed Sopealjenb S001Udg) Jod NO XNj0.1193[F OPRZLOINY ‘elf1aUa Bp OUI0}al 0 8pJenby | BILIYID BIBISUS 8P Bpanp
09IAIaS 0jad OpINYISANS J8S 9Aap 9|9 ‘OpBIIILEP JOANSS OBIRJUBLLIE 8p 0GRd 0 95 'S01{0S SIBUIWLIA]
'001119]9 0GB 0 aieWe No anbnse ‘BAI0] ‘epuald oeN '0peZIoINY 03IAIBS 0 8INJ0Id "0}i8J8p W02 Jojs|8s 0elog
*anbn|d 0 asn "091119|8 0ge 0jad opuexnd epewo} ep onpoid o anbijsap BounN ‘epeWo} eajno ajus} | "eILI9IS 8pal eu 0Pejdsu0d 'efl| oeu
"0J-BaIUEP OBU Bed SeSall 8p Seulnb Wa opelnpuad 02198 0Ged 0 8XIap OBN 0 8po. eu anbinjd 0 8}08U0Y Weg g}se 0 anbnid 0 JOpEDYIPINDI| O
‘oynpoud 0 Jejseule no Jexnd esed 021139]8 0GED 0 8Z|3N 0BN ogdnjos esney ewiouis
'S01I0SSA0L
JB20J} N0 oeduainuew/ezadwi| Jazly anb aidwas epewo)} ep onpoid o anbisaq "XN|0J}9]|3 OpeZLIoINY 03IAIAS 0
“01-861| 8)NSU0 ‘0JUBLLIRLOIOUNS 0 OPUEBIOY[LW OB "0Inpo.d op oyuadwasap ou JLaLiajul wessod
op sa1ue 01npo.d op e1aNbIe BP BWISOW B 9 BILI19|S 9pal Bp 0BSUS] B 8S anbijliop enb sewsjqoud sunbe ‘esed wa ‘/Bdliusp] OW0d JOPIUNSUOD OB BUISUS XN|04198[3 VY
edueinbas ep seodewioju| 3¢ sews|qo.id opueuoionjos 3¢

= o

2 = ..

%)

S g = 9 2

©n s O = Q

mn (97) — ]

@ D @) %)

IS yo] 3

mcl n L

=2 @ = .m
£ S s 2 o =
u m_luw Neb) D @®©
0 a._H Ll = o
] R @ & %

~Oa = T @© o
m me =z o &)
o = = & I S =

= g < lm =
n w E g = S © 5 £
mW L S D S = L2 S S &
() S O v - = Ecso=EE 95 oS
Ne) 8 o £ = EE5Cc=EEENSTS
8 X e Q 3 S 2=sSERR

S < — S o =

o 3 s s 8 0 7 ESRZTo 0TSS5
- == 25 © S8>,°= o o
= O = oy G5 O On o LoD LS
TN S i) D (o) _ s ELcT52%5
— =9 9 ) < Smw22_ =90 v B
5 O SiSR c E OEED®DE SN E O W

TS5 © o S O 8 & S« DO B T O D
.m.h.v S O © % (&) S N << Ju!vwmao J0o
~ W T o &

- \
- : X CPROHOOCOOOS

Portugués




2K Utilizando seu liquidificador

IMPORTANTE: Sempre certifique-se de que seu
liquidificador esta desconectado da energia elétrica
antes de encaixar ou remover as laminas. Sempre
manuseie as laminas com cuidado, pois sao
extremamente afiadas.

Coloque 0 anel de borracha na unidade de laminas
removiveis (fig. 1A) e insira na jarra (fig. 1B). Encaixe o
suporte de l&minas na jarra e gire no sentido horario

para fixar (fig. 1C).
<\ i &
s 8,

Figura 1 Figura 2

Encaixe a jarra, ja acoplada ao suporte de laminas, na
base do produto (fig. 2).

Coloque o produto sobre uma superficie plana, que ndo
seja escorregadia.

Coloque os ingredientes na jarra respeitando a
capacidade maxima.

Feche a tampa (fig. 3A).

Insira a tampa dosadora na abertura da tampa até que
esteja bem fixa (fig. 3B).

o

Figura 3

o ¢

Figura 4

Durante o funcionamento, pode-se colocar 0s ingredientes
através da abertura da tampa sempre que Seja necessario.
Feche-a imediatamente depois deste procedimento para evitar
respingos.

Atencao! Ao processar liquidos quentes, preencha a
jarra apenas até a metade da sua capacidade maxima e
inicie o processamento em uma velocidade baixa (LOW).
A jarra do liquidificador pode estar quente - tenha o
cuidado de proteger suas maos e ventilar o vapor pela
abertura da tampa. Recoloque a tampa sempre antes de
usar (fig. 4).

Para ligar o liquidificador, conecte o plugue na tomada e
pressione o botdo @ (liga / desliga) até que a luz LED se
acenda. Pressione a velocidade “baixa” (LOW), “alta” (HIGH)
ou escolha uma das fungdes especiais. Uma luz indicadara
a velocidade/funcéo selecionada. Para pausar, pressione
novamente o botdo selecionado.
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Figura 5 Figura 6

Para utilizar a funcao pulsar pressione o botdo “PULSE” (fig.
6A). Quando selecionada, o produto funciona em velocidade
maxima.

Funcao “SMOQTH?” (fig. 6B): pressione este botdo para para
fazer “smoothies” e vitaminas.

Para picar gelo, pressione o botdo “CRUSH” (fig. 6C). Trabalhe
com pequenas quantidades para obter melhores resultados.
Nesta funcdo o liquidificador alterna automaticamente entre
alta e baixa velocidade.

Desligar automaticamente: Se o liquidificador n&o for
desligado manualmente, a funcéo de seguranca Desligar
Automaticamente faz com que se desligue depois de 30
minutos.

€ Desmontagem, limpeza e manutengao

Desligue o produto da tomada.

Retire a jarra, gire o suporte de laminas no sentido anti-
horario, desengatando da jarra.

Remova 0 suporte de laminas removiveis e 0 anel de
borracha para que vocé possa limpa-los (fig. 7).

Lave a jarra e as laminas separadamente.

Enxaglie com agua corrente (fig. 8).

Use apenas um pano umido para limpar a base do
liquidificador e o cabo de alimentagéo. Seque bem (fig.9).

IMPORTANTE: A jarra, a tampa e a tampa de medicao
podem ser colocados na maquina de lavar louca.

Figura 7 Figura 8

Figura 9

Método de limpeza rapida

1. Encha o liquidificador até a metade com agua morna e
detergente.

2. Selecione a fungao “PULSE” por 1-2 segundos, soltando
em seguida. Repita de 3 a 4 vezes.

3. Remova a jarra e enxaguie com agua corrente (fig. 8).

Nota: Nunca use produtos abrasivos, alcool, solvente
ou outro produto quimico para limpar o produto. Nao
mergulhe a base do produto em agua ou qualquer
outro liquido.

3¢ Armazenamento

Recolha o cabo de alimentacéo na area de armazenamento,
na parte inferior da base.
Mantenha o liquidificador em lugar seco e ventilado.

Receitas

X

Ingredientes | Quantidade | Qualidade | Tempo | Qualidade| Tempo | Qualidade Tempo Velocidade
Farinha de rosca | 100 - 200 g 3 seg 3-5seg 5-10seg
Améndoas 100-200¢ | Aspero 3 seg Media | 3-5seqg Fina 5-10 seg PULSE
Pimenta 20-100g 3 seg 5 seg 5-10 seg

Cenouras (20~80 g) Agua (60~160 g)
Vegetais crus Batatas (20~80 g) 20~30s HIGH
Cebolas (20~80 g)
v "y Tequila (240 ml) Limonada concentrada congelada (145 g)
arguertas &1 icor triple sec (60 mi) Cubos de gelo (150 g) <=90S | SMOOTH
morango
Morangos congelados (225 g)
Smoothie d Abacaxi em fatias (250 g)
moothie de . | Damascos secos (40 g) <=90S HIGH
damasco e abacaxi
logurte (300 g)
Leite (150-300 ml) Calda de chocolate (30-60 g)
Milkshake Sorvete de baunilha (200-400 g) 30~40s SMOOTH
Bananas (1/4-1/2 pgs)
Sona e batat Batatas (400 g)
opa ¢ Data’as 'y pord (400 g) 30~40s HIGH
com alho pord -
Agua (800 g)
v Farinha (150 g) Leite (250 ml)
paiscffeﬂira Sal (1 pitada) Agua (140 mi) 30~40s | SMOOTH
Ovos (3 pgs) Manteiga ou margarina (50 g)
Tempo maximo de processamento = 2 min.

E E] Electrolux



