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P ARABTENS

Ao escolher a linha Built de produtos, vocé optou por um produto de

qualidade. O forno elétrico de embutir da Built agrega beleza, praticidade

e economia.

E pratico e facil de limpar. A Built se especializou em eletrodomésticos de
embutir, estando, portanto apta a lhe satisfazer em suas necessidades do
dia a dia, tornando sua casa mais elegante e sua vida mais confortavel.
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1 | AvVvis os G ER A I S

Leia atentamente as instrugbes contidas neste manual antes de instalar

ou utilizar seu produto Built.

Este produto é para uso domeéstico: a utilizagcdo para fins comerciais ou

industriais ndo estara coberta por garantia por parte do fabricante.

Antes de ligar o produto, certifique-se de que a tensdo do mesmo é igual

a tensdo da tomada a qual serda ligado.

A instalacao do produto podera ser feita pelo usuario desde que siga

atentamente as instru¢gdes deste manual. Caso preferir, solicite a instalagcao

a um posto autorizado Built, porém os custos de instalacao nao estdo
cobertos pela fabrica.

A Built se reserva o direito de alterar dados, projetos e caracteristicas de

seus produtos, sem prévio aviso aos usuarios.
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12 ] PosToOS AUTORIZADO S

A Built mantém a disposicdo de seus consumidores, uma rede de assisténcia técnica apta a
fazer consertos em garantia e fora de garantia, assim como executar a instalagao de seu
produto. Essasinformacdes podem ser obtidas contactando os enderecos e telefones abaixo.

14

2 | ALERTAS
D E S EGURANTGCA

- Leia atentamente o manual de instrucdes antes de operar o seu Forno de Embutir
Built;

- Certifique-se de que a tomada ou outro tipo de conexao que sera ligado o produto
estd dimensionada para o mesmo. A tomada ou conectores e a agao elétrica
deverao suportar a corrente, tensao e poténcia informadas para o produto na
tabela de Dados Técnicos;

- A tomada ou conector a ser ligado o plugue do produto devera ser de facil acesso,
para possibilitar facil desconexao a efeito de manutengao, conserto ou instalagao;

- Se o produto apresentar marcas de queda ou danos na embalagem, o mesmo nao
devera ser utilizado, pois alguns danos podem vir a afetar a seguranca do produto;

- A fim de atender as normas de seguranca e evitar danos, somente pessoal
especializado deveréa realizar o conserto ou manutencao do produto. Isto se aplica
também ao cabo de alimentacao;

- Caso o cabo de alimentacao apresente ou venha apresentar defeitos ou danos,
somente pessoa especializada ou o préprio fabricante devera substitui-lo;

- N&o deixe que o cabo de alimentagao toque superficies quentes;

- O cabo de alimentacéao devera estar livre, sem nada o tencionando;

- Este produto funciona em temperaturas elevadas, portanto as partes acessiveis
podem ficar quentes durante o uso. As criangas devem ser mantidas afastadas e
cuidados devem ser tomados para evitar contatos com as superficies quentes e
consequentes riscos de queimaduras;

if ATENCAO: As partes acessiveis podem
ATENCAO: Superficie Quente ficar quentes durante o uso. As criangas

devem ser mantidas afastadas.

- N&o toque nos elementos de aquecimento;

- ATENCAO: Durante a utilizac&o do aparelho, este se torna quente. Cuidados devem
ser tomados para evitar contato com os elementos de aquecimento no interior do
forno;

- Recomenda-se que as criancas sejam vigiadas para assegurar que elas ndo
estejam brincando com o aparelho;

- Criangas, nao tém consciéncia dos riscos ao operar eletrodomeésticos, portanto
mantenha-as longe do aparelho em funcionamento;

- Nao use produtos de limpeza abrasivos ou raspadores metalicos afiados para limpar
o vidro da porta do forno, pois podem arranhar a superficie, o que pode resultar na
quebra do vidro;

- N&o deixe o aparelho desassistido quando em funcionamento;

- A Built, n&o assume nenhuma responsabilidade por agcdes que venham a resultar em
danos por uso inadequado, se estas providéncias nao forem observadas;
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- Este aparelho nao se destina a utilizagao por pessoas (inclusive criangcas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de

experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instrucdes referentes a

utilizacao do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel

pela sua seguranca;
- Produtos de limpeza a vapor ndo devem ser utilizados nos fornos;

- Seja cuidadoso ao pegar objetos armazenados em armarios sobre seu produto a
queda dos mesmos sobre o produto podera danifica-lo;
- Evite a utilizacdo de extensdes ou emendas.

C O M

D A D O s

DADOS: MODELO HORIZONTAL MODELO VERTICAL FORNO 55 LITROS
: BLT FI IN - BLT FI BC BLTFV IN - BLT FV BC BLTFV IN 55
TENSAO: 127V 1220V 127V 1220V 127V 1220V
FREQUENCIA: 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz
. FOMENElA 1,75 KW 1,75 KW 1,75 KW
ELETRICA INSTALADA:
TIPO DE ACIONAMENTO: BOTOES ROTATIVOS BOTOES ROTATIVOS BOTOES ROTATIVOS

COM EMBALAGEM:

| |
| |
POTENCIA DAS INFERIOR - 1000 W | INFERIOR - 1000 W | INFERIOR - 1000 W
RESISTENCIA: SUPERIOR - 750 W SUPERIOR - 750 W SUPERIOR - 750 W
CSQA,ZE:I\’\:EENN'ITEQCA%B:O 1,00 METRO | 1,00 METRO | 1,00 METRO
PESO DO PRODUTO : 15,95 Kg | 15,75 Kg | 182Kg
PESO DO PRODUTO 18,65 Kg | 18,26 Kg | 20,6 Kg

ACESSORIO NA CAIXA
DE EMBALAGEM:

MANUAL DE INSTRUGOES -4 PARAFUSOS PARA FIXAR A MOLDURA -
1 PRATELEIRA - 2 SUPORTES DA PRATELEIRA - 1 BANDEJA DE PROTEGAO DA RESISTENCIA

COR/ACABAMENTO:

IN : ACO INOX ESCOVADO/PRETO
BC: ACO INOX ESCOVADO/BRANCO

IN : ACO INOX ESCOVADO/PRETO
BC: ACO INOX ESCOVADO/BRANCO

IN : Aco Inox Escovado/ Preto

DIMENSAO EXTERNA
DA EMBALAGEM:

HORIZONTAL
LARGURA: 71 cm
ALTURA: 47 cm
PROFUNDIDADE: 58 cm

VERTICAL
LARGURA: 63 cm
ALTURA: 56 cm
PROFUNDIDADE: 66 cm

55 LITROS
LARGURA: 66 cm
ALTURA: 56 cm
PROFUNDIDADE: 63 cm

DIMENSAO DO NICHO
DE EMBUTIMENTO:

HORIZONTAL
LARGURA: 58 cm
ALTURA: 38,5 cm

PROFUNDIDADE: 50 cm

VERTICAL
LARGURA: 48 cm
ALTURA: 48 cm
PROFUNDIDADE: 52 cm

55 LITROS
LARGURA: 56,5 cm
ALTURA: 45 cm
PROFUNDIDADE: 52 cm

DIMENSAO DA MOLDURA|
EXTERNA APARENTE
DO PRODUTO:

HORIZONTAL
LARGURA: 66 CM
ALTURA: 42 CM

VERTICAL
LARGURA: 53 cm
ALTURA: 50 cm

55 LITROS
LARGURA: 59,5 cm
ALTURA: 46 cm

11 J|] TERMO DE GARANTIA

G A RANTI A

O Forno Built é garantido por doze meses, a contar da data da compra, desde que
observadas e respeitadas as disposicdes legais aplicaveis, referentes aos defeitos de material
ou fabricagao. O conserto ou substituicdo de pecas defeituosas durante a vigéncia desta
garantia se dara somente pelos postos de servigos autorizados, a partir da apresentacado da
nota fiscal de compra. Postos Autorizados séo aqueles credenciados pela Built e indicados no
item 12 | Postos Autorizados, os quais estdo autorizados somente a utilizar materiais e
acessorios aprovados pela propria Built.

O consumidor perder& totalmente a garantia quando:

- O produto nao for manuseado em condi¢gdes normais (de acordo com o manual de
instrugdes), ou ndo for utilizado para fins a que se destina (uso doméstico);

- O produto for violado, desmontado ou adulterado fora dos postos de servigos autorizados;

- O defeito do produto decorrente de acidentes de transporte, mal-acondicionamento, uso
inadequado e instalacdo emrede elétricaimpropria;

- Forem incorporados ao produto pecas e componentes ndo originais ou acessorios nao
recomendados pela Built;

- Houver remocao e/ou alteragdo no nimero de série ou de plaqueta de identificagao do
aparelho;

Onus eventuais por conta do consumidor:

- A garantia regulamentar oferecia pela Built, pressupde produtos atendidos pelos Postos de
Servigos Credenciados Built;

- Ainstalacao do produto é por conta do consumidor;

- Defeitos nao existentes ou originados por uso indevido devem ser pagos pelo consumidor;

- Toda e qualquer despesa além da mao-de-obra, deslocamento e reposicdo de pecas em
garantia, sdo de responsabilidade do consumidor.

Observacoes

A Built ndo autoriza nenhuma pessoa ou entidade a assumir responsabilidades relativas a
garantia de seus produtos além dos aqui explicados.

A Built reserva-se o direito de alterar o produto e as especificacdes deste manual sem prévio
aviso.

Leiasempre o manual de instrugcdes antes de operar o produto e sempre que tiver davidas.

PARA SOLICITAR SERVICOS DOS POSTOS AUTORIZADOS BUILT,
LIGUE PARA OS TELEFONES CONSTANTES NA LISTA DE “POSTOS AUTORIZADOS”,
ACESSE O SITE www.built.com.br
OU CONTATE A FABRICA PELO SAC 0800 073 2013
OU ATRAVES DE E-MAIL assistencia@built.com.br
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9 J]| I NsTRUGCOE S
P AR A L1 M P E Z A

-Antes de qualquer manutencéao, desligar o produto datomada, quando
possivel ou desligar o disjuntor;

-Nao utilizar pano umido no vidro, quando o forno estiver quente;

-Para a limpeza do vidro, utilizar pano ou esponja macia, nunca com produtos
abrasivos;

-Limpar a parte de inox com esponja macia com agua e detergente secando
com pano macio. O uso de produtos especificos (ex. BRILHAINOX 3M) é
recomendado.

10 J] I NsSsTRUGCGCOES
P AR A M A NUTENTZG CADO

-Antes de realizar qualquer intervencdo em seu produto, desligue-o da rede
elétrica.

-A substituicdo do cabo de alimentacéo podera ser feito somente por pessoal
autorizado.

-Se o0 cordao de alimentacao esta danificado, ele deve ser substituido pelo
fabricante ou agente autorizado ou pessoa qualificada, a fim de evitarriscos;
-Recomendamos que a manutencdo ou conserto de seu produto seja feito
pelarede autorizada Built.

12

4 ] I NS TRUGCOES
P AR A |l NS TALAGADO

Retire cuidadosamente os fiimes plasticos de protecdo das pecas de seu
produto.

A utilizacdo do produto sem retirar o filme plastico fara que este se derreta,
dificultando aremocao e limpeza posterior.

O seu Forno Built esta projetado para ser embutido em nichos de madeira ou
alvenaria, desde que respeitadas as dimensées do nicho ilustrado abaixo.

E de vital importancia deixar saidas para o ar aquecido proveniente do forno.
Para tal o nicho devera ter aberturas como mostrado nos desenhos abaixo ou
saidas com divisdes equivalentes.

N I C H O S

NICHOS | Posicao de instalacdo - dimensdes do nicho em centimetros.

Forno Horizontal BLT FV IN e BLT FV BC

Nicho: 48(L) x 48(A)

15
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*Atencdo: Cota de dimensao interna do nicho,
sem considerar a espessura do mével.




Forno Vertical BLT FV IN 55 L
Nicho: 56,5(L) x 45(A)
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.
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*Atencao: Cota de dimenséo interna do
nicho, sem considerar a espessura do movel.

Instrucdes para embutimentos sob tampos

Tampo em MDF ou granito

Recorte para ventilagao

—

8 | DUVIDAS E

O CORRENTCIAS M A | S
FREQUTENTES C O M S E U
F ORNO B uil LT

A. As paredes do mdével ou o tampo ficam excessivamente quentes

quando o forno é ligado.
Resposta: ndo esta havendo saida do ar quente. Verifique se ha duto para

saido do ar.

B. A resisténcia superior ndo fica “vermelha” (como ocorre com a inferior).
Resposta: a resisténcia superior, por ser de apenas 750 watts, nao se torna

rubra como a inferior.

C. Apo6s acionado o termostato, o forno ndo aquece.
Resposta: verifique se foi também acionado o timer.

D. Ap6s acionado timer e termostato, o forno n&o aquece ou demora a

aquecer.
Resposta: para um rapido aquecimento é necessario também que o grill

superior seja ligado.

E. Alampada piloto em alguns momento fica desligada:
Resposta: € normal, visto que a lampada piloto somente liga quando

também a resisténcia esta ligada. O termostato desliga as resisténcias
quando a temperatura ajustada foi atingida, e volta a liga-las, quando a
temperatura estiver de 5 a 8 graus abaixo da temperatura ajustada.

F. A parte superior da moldura e da porta estdo amareladas.
Resposta: esta havendo perda de calor pela gaxeta de borracha de

vedacao. Verifique se ndo ha algum residuo que esteja impedindo a porta
de fechar completamente.

G. Os paes e bolos ficam bons externamente, mas crus por dentro.
Resposta: a temperatura de cocgao esta muito alta e/ ou o grill superior

esta sendo ligado antes do tempo.
H. Esta tendo umidade nos moéveis e/ ou esta saindo agua do forno.

Resposta: ndo esta havendo suficiente saida externa para o ar quente da
coccao. Verifique se ha duto de saida.

11



ajustando a temperatura até a temperatura recomendada para cada tipo
de prato e também ajustando o tempo a serempregado paraapreparacao
do alimento.

Nesta fase o grill superior deve ou ndo ser acionado (vai depender do
alimento a ser preparado). Em 80% das aplicacgdes, o grill superior deve ser
empregado durante todo o tempo de utilizacao para o assado.

Em 20% dos casos, o alimento é assado somente com o0 aquecimento
inferior, empregando-se o grill superior somente para “ dourar” o alimento ao
finalda preparacéo.

D | Nunca coloque pratos, pesos, panos, etc, sobre a porta do forno. A mesma
néo esta dimensionada para nenhum peso além da sua préopria massa .

A colocacao de objetos sobre a porta podera danificar as molas assentadoras
da porta e provocar saida do ar quente de dentro do forno pelas frestas da
isolacdo térmica, provocando perda de eficiéncia de seu forno e
amarelamento de painéis e molduras do mesmo.

7 ] TABELA ORIENTATIVA
PARA TEMPOS E
TEMPERATUTRAS

TIPO DE PRE TEMPERATURA TEMPO GRILL
ALIMENTO  AQUECIMENTO  (TERMOSTATO)  (TIMER) SUPERIOR
BO\%I\?AS\T(E].L,?KG) 13?2?@'5;83 ' 220°C 90 MINUTOS TELI:/IGP%DT(())(D)O
PAO CASEIRO 1322'(\)"2'5;85' 180 °C 30 MINUTOS Hﬁﬁggmﬂﬁuﬁgg
PEIXES (2KG) 1322'2)”2'5;3?' 220°C 90 MINUTOS TEL,:A%%D%SO
eom e | e Jwwwo | joeoo,
LAZANHA (1KG) 1322'(\)@'5;83' 200 °C 45 MINUTOS Bﬁﬁgf%ﬂﬁﬁg:
DESC(??GG)ELAR ----------------- 60 °C 90 MINUTOS TE";AGPAOD%SO
e e | e | Aeieos,
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F1 X A CAO

Fixacdo dos fornos ao painel do movel

1. Encaixe o
Forno no nicho

2. Posicione no local
desejado

3. Abra a porta do Forno

4. Fixe o forno no armario da
cozinha com os quatro parafusos

s  pretos para madeira que
acompanham o forno, basta inserir o
parafuso nos orificios do quadro do
forno e fixa-los ao moével com o
auxilio de uma ferramenta
apropriada.




| NS TALAGCGCADO ELETRICA

A. Certifique-se que a tensdo da rede é compativel com a do produto;

B. Use tomada padronizada e aprovada pelo INMETRO, segundo NBR 14136,
para plugue 2 P + T com capacidade minima de 20 A. A se¢cao nominal do
cabo é de 4mm para 127 V e 2,5 para 220 V.

C. A rede elétrica deve estar dimensionada para no minimo 10 A (para 220V)
e 15A (para 127 V) ;

D. N&o utilize conexdes do tipo “T";

E. Mantenha o cabo de alimentacéao distante do fundo inferior e fundo
superior do produto;

5 | FuNGcCOESs D O S B OT O E S
D E S E U F O RN O B uil LT

- botdo do timer: quando acionado, acende a lampada do forno ( que sempre
permanecerda acesa durante a utilizagcdo do mesmo) e liga o timer no tempo
desejado.

Nota: todas as funcdes de seu forno somente sdo iniciadas quando o timer for
acionado.

-botao do termostato: serve para ajustar atemperatura desejada para coccao.

O termostato somente inicia o aquecimento do forno se o timer também estiver
ligado.

O termostato liga somente a resisténcia inferior. Para que seja ligado também o
grillé necessario acionar o botao do grill superior.

-botao do grill superior: quando acionado, liga a resisténcia superior do forno,
fazendo afuncéo de grill.

Nota: a funcao grillsomente € ligada se o termostato também forligado .

Nota: a funcédo grill é desligada automaticamente pelo termostato quando o
forno atinge atemperatura para a qual o termostato foiregulado.

1) Botao Timer (controle de Tempo)

e acendimento da lampada

2) Botéo de controle de temperatura

3) Botdo de acionamento da fungéo Grill
4) Lampada piloto

5) Puxador da porta

6) Lampada interna

7) Prateleira

8) Suporte da prateleira

SEQUENCIAS DE OPERACOES

PRE AQUECER O FORNO

-Ligar o timer no tempo de 15 min.

-Ajustar o termostato na temperatura maxima
-Ligar o bot&o do Grill

-UTILIZANDO O FORNO

Utilizar sem o Grill

-Ligar o botao do termostato na temperatura
desejada.

-Acionar o timer no tempo desejado

-Colocar o bot&o do Grill na posicéo “ Desligar ”
-Caso queira “ Dourar” o alimento acionar o botéo
do grill alguns minutos (Ex.: 5 Min.) antes do
desligamento do timer.

Utilizar com o Grill

-Ligar o bot&o do termostato na temperatura
Desejada e simultaneamente o bot&o do gill.
-Acionar o timer no tempo desejado.

* Atencdo: Os suportes da prateleira sdo removiveis
e lavaveis. Sendo fixados nas laterais do forno,
devem ser fixados na mesma altura. Encaixe primeiro
a parte posterior em seguida a frontal.

6 ]| ORI ENTACGCOES
PRATI CAS P AR A uTilLI Z AR
S E U F ORNO B uil LT

Assar, dourar, descongelar, aquecer e outras atividades culinarias s&o muito
faceis de serem executadas em seu forno Built.

Para facilitar ainda mais, damos a seguir algumas informacfes para o uso
eficiente de seu forno:

A | Eimportante na primeira utilizagdo de seu forno, antes de colocar qualquer
alimento dentro do mesmo, deixa-lo em aquecimento por 20 minutos, a
temperatura de aproximadamente 200 graus. Isto serve para remover
quaisquer residuos de oleosidades que eventualmente surgiram no processo
de fabricacao e também para ativar o interior auto limpante do forno.

B | Quando da utilizagcdo normal, € sempre importante e necessario pré-
aquecer o forno, antes de colocar o alimento dentro do mesmo.

O pré aquecimento é feito ligando o timer por 12 a 15 minutos, com o termostato
na posicao maximae o grill superiortambém ligado.

C | Apds o pré aguecimento, ai sim coloque o alimento dentro do forno,



