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A Tramontina recomenda a
seguranca em primeiro lugar

Conheca o seu produto
Utilizando o seu produto
Conselhos e dicas

Cuidados e limpeza



A TRAMONTINA RECOMENDA A SEGURANCA EM PRIMEIRO LUGAR

Na Tramontina, nés nos preocupados muito com a seguranca. Criamos e fabricamos
o0s nossos produtos pensando na sua seguranga em primeiro lugar. Pedimos a vocé que
tenha cuidado ao usar qualquer aparelho elétrico e siga as precaucdes abaixo.

MEDIDAS DE SEGURANCA

ANTES DE USAR, LEIA TODAS
AS INSTRUCOES E AS GUARDE
PARA CONSULTAS FUTURAS

Antes do primeiro uso, remova
e descarte todos os materiais de
embalagem e adesivos.

Para eliminar o risco de asfixia
em criangas pequenas, remova
e descarte com seguranga a
tampa de protecdo encaixada no
plugue de alimentac&o.

- Este aparelho se destina apenas
ao uso doméstico. Nio o utilize
em veiculos ou barcos em
movimento, ndo o utilize ao ar
livre e ndo o utilize para nada
além do seu uso previsto.

O uso incorreto do mesmo pode
causar ferimentos.

« Para evitar acidentes, este
aparelho néo deve ser
utilizado por criancas, pessoas
incapacitadas sem vigilancia ou
pessoas que desconhecam suas
instrucdes de uso. A limpeza
e a manutencao do aparelho nio
devem ser feitas por criancas.

O aparelho néo se destina ao

uso por pessoas (incluindo
criancas) com capacidade
fisica, sensorial ou mental
reduzidas ou sem experiéncia
e conhecimento, a menos que
elas sejam supervisionadas ou
recebam instrucgdes sobre o
uso do aparelho de uma pessoa
responsével por sua seguranca.

Supervisione as criangas para
garantir que elas ndo brinquem
com o aparelho.

Recomenda-se a inspec&o
regular do aparelho. Para
evitar qualquer perigo, ndo
use o aparelho se o cabo, o
plugue ou o préprio aparelho
apresentarem qualquer tipo
de dano.

N3o use o aparelho perto das
bordas do balc&o ou da mesa.
Assegure-se de que a superficie
esteja nivelada, limpa e livre

de d4gua ou outras substancias.
Lembre-se de que a vibracéo
durante o uso pode fazer com
que o aparelho se mova.
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N&o use o aparelho perto ou
sobre queimadores a gés,
elementos elétricos quentes,
ou em locais nos quais possa
entrar em contato com o forno
aquecido.

N&o deixe que o cabo fique
pendurado na borda de mesas
ou balcdes ou forme nés.

Para evitar choques elétricos,
nio mergulhe o cabo, o plugue
de alimentacé&o ou a base do
motor em dgua (ou em outros
liquidos).

Recomenda-se a instalag&o

de um dispositivo de corrente
residual (disjuntor) para
fornecer protecéo adicional

no uso de aparelhos elétricos.
Aconselha-se a instalacéo

de um disjuntor com uma
corrente operacional residual
nominal nfo superior a 30 mA
no circuito elétrico que fornece
energia ao eletrodoméstico.
Consulte o seu eletricista para

obter uma opinido profissional.

Para evitar o risco de o
liquidificador ser acionado
sozinho devido ao restauro
inesperado da protec@o contra
sobrecargas no motor, no
ligue dispositivos externos de
ativag8o (como timers) nem
conecte o liquidificador a

circuitos que possam ligé-lo ou
desligé-lo com regularidade.

Na&o use o aparelho se o cabo ou
o plugue estiverem danificados,
se ele tiver caido ou apresentar
danos de qualquer tipo ou

apés mau funcionamento

do aparelho. Interrompa
imediatamente o uso em
qualquer um destes casos.

Na&o use o liquidificador se

a mensagem PROTECAO
CONTRA SOBRECARGA
estiver piscando no LCD.

Ela vai parar de piscar quando
o liquidificador tiver esfriado.
O liquidificador voltard ao
modo de ESPERA e podera ser
usado normalmente.

PROTEGAQ
CONTRA
SOBRECARGA

RECOMECAR QUANDO
PARAR DE PISCAR

Se o cordao de alimentacéo
estd danificado, ele deve ser
substituido pelo fabricante
ou pelo agente autorizado ou
pessoa qualificada, a fim de
evitar riscos.
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MEDIDAS DE PROTECAO PARA
O SEU LIQUIDIFICADOR

Antes de uséa-lo pela
primeira vez, lave o copo
do liquidificador com dgua
morna e sab&o.

Use apenas o copo e a
tampa fornecidos com este
liquidificador. O uso de
acessérios néo fabricados
ou especificados pela
Tramontina pode causar
incéndios, choques elétricos
ou ferimentos.

Antes do uso, assegure-se de
que o liquidificador esteja
corretamente montado.

A tampa deve ser fixada
firmemente ao copo antes
do uso para evitar que os
contetdos internos vazem,
espirrem ou transbordem.

Se o motor estiver fazendo
muito esforco com uma carga
pesada demais, nfo o faca
funcionar de modo continuo
por mais de 10 segundos.
Deixe o motor descansar por
1 minuto entre cada uso com
cargas pesadas.

Nao deixe o liquidificador
sem supervisdo durante
0 uso.

Mantenha as maos, os dedos,
os cabelos e as roupas longe
do liquidificador durante

o seu funcionamento.
Desligue-o e desconecte

o plugue da tomada antes

de tocar o lado de dentro

do aparelho. Evite tocar em
partes em movimento.

Tenha cuidado ao manipular
o copo do liquidificador, pois
as ldminas sdo muito afiadas.
Tenha cuidado ao esvaziar

e limpar o copo. O manejo
incorreto das ldminas pode
causar ferimentos.

N&o remova o copo da base
enquanto o liquidificador
estiver em funcionamento.

O liquidificador se destina

a preparacéo de alimentos

e bebidas. N&o o utilize para
nada além de alimentos

e bebidas. N&o o use sem
ingredientes dentro do copo.

Nunca tente usar o
liquidificador com as 1dminas
danificadas ou com utensilios
ou corpos estranhos dentro
do copo.

Para reduzir o risco de
ferimentos graves aos
usudrios ou de danos ao
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liquidificador, mantenha as
maos e os utensilios longe
do copo durante o seu
funcionamento.

- Nunca bata liquidos quentes.

- Deixe os ingredientes
e os liquidos atingirem
a temperatura ambiente
antes de colocé-los no copo
do liquidificador para serem
batidos.

- N&o exponha o copo do
liquidificador a temperaturas
extremas de calor ou frio,
colocando, por exemplo,

o copo frio em dgua quente
ou vice-versa.

- Antes de movimentar, limpar
ou guardar o liquidificador,
sempre desligue-o e
desconecte o plugue da
tomada.

- Antes de montar, desmontar
ou limpar o aparelho, ou
se ele for deixado sem
supervisio, sempre o desligue
da fonte de alimentaco.

GUARDE ESTAS
INSTRUCOES



CONHECA O SEU PRODUTO

A.

Tampa medidora interna

Pode ser removida para acrescentar ingredientes
durante o funcionamento.

Tampa

Tampa com anel puxador para uma

remocéo facil.

Copo de 1,5 litros de Eastman Tritan™
sem BPA

Resistente a impactos, & prova de quebras e
lavavel em lava-louga.

Sistema de ldmina e fundo do copo
Kinetix

Contornam a base do copo para que os
alimentos néo tenham onde se acumular.
As laminas centrais sdo serrilhadas para um
melhor desempenho de corte, e as laminas
largas criam o movimento Kinetix.

Proteg#o contra sobrecarga
Fusivel térmico restauravel para a protegio
do motor.

Programas VITAMINA e TRITURAR
GELO

Otimizam as capacidades do liquidificador
e criam étimas bebidas e vitaminas.

Cinco velocidades eletrénicas, mais
PULSAR

Maximizam o controle de ingredientes
diferentes, e vao da velocidade lenta MISTURAR
3 velocidade alta LIQUIDO.

Base resistente em aluminio fundido
Para um desempenho profissional de longa
duracéo.

Copoliéster Eastman Tritan

O copo deste liquidificador é feito em copoliéster
Eastman Tritan™, um polimero resistente e sem
BPA usado em produtos domésticos para torna-los
mais duraveis e resistentes a repetidas lavagens

em lava-louga. Os produtos feitos em Tritan™ s&o
resistentes a impactos e a quebras e permanecem
limpos e duraveis mesmo apds centenas de ciclos na
lava-louca.



UTILIZANDO O SEU PRODUTO

&

PRIMEIROS PASSOS

ON | OFF

O botéo ON | OFF aciona a unidade no modo
PRONTO.

Botdo PARAR

Cancela qualquer funcao.

Controle de velocidade eletrénica

Ha cinco botdes de}velocidade eletrénica,
de MISTURAR a LIQUIDO.

A opcao MISTURAR combina alimentos mais
delicados com um movimento de sovamento,
e serve para misturar ingredientes timidos

e secos.

A opcdo LIQUIDO é a configuraciio mais
répida, ideal para triturar ingredientes

e preparar coquetéis e outras misturas
bem batidas.

PULSAR
O botdo de PULSAR é ideal para

processar alimentos que necessitam de
impulsos repentinos de forca.

Ele também faz com que os ingredientes
se movimentem pelo copo.

Timer de contagem progressiva

O timer do liquidificador faz a contagem
progressiva em segundos durante o
funcionamento em uma das cinco velocidades
eletronicas, de MISTURAR a LIQUIDO.

g ) () @
oleler

Ao usar o timer deste modo, o liquidificador
vai parar apés 2 minutos, ou é possivel
interrompé-lo manualmente.

PROGRAMAS PREDEFINIDOS

VITAMINA

Este programa foi otimizado para combinar
e aerar ingredientes congelados e liquidos.
A funcdo VITAMINA tem uma técnica de
processamento exclusiva que mistura os
ingredientes mais densos a uma velocidade
mais baixa e, entdo, aumenta a velocidade

a medida que os ingredientes se tornam
mais espessos. Isso acontecerd véarias vezes
durante o processamento das vitaminas.

A programag&o também faz com que os
ingredientes circulem, para uma aeracéo
méxima e uma textura cremosa.

Para ativar o programa, pressione o botéo e,
para desativé-lo, pressione-o novamente.

TRITURAR GELO

Otimizado para triturar gelo, é também
ideal para processar outros alimentos que
necessitam de impulsos repentinos de forca.
Este programa tem um sensor inteligente
para interromper o funcionamento do motor
quando o gelo estiver pronto.

Timer de contagem regressiva

O timer do liquidificador faz a contagem
regressiva em segundos durante o
funcionamento nos programas VITAMINA
e TRITURAR GELO.



UTILIZANDO O SEU PRODUTO

AUTOLIMPANTE

Utilize esta fun¢éo para remover a maior parte
dos ingredientes das laterais e das laminas do
liquidificador. Adicione 2 xicaras (500ml) de
dgua morna com sab&o e pressione o botio

de limpeza.

Para ingredientes mais dificeis de limpar,
grudentos ou espessos, adicione meia colher
de ché de detergente para pratos para oferecer
uma capacidade de limpeza adicional. Para
otimizar os resultados, limpe o copo do
liquidificador desta maneira imediatamente
apds o uso.

Observacéo:

Se o liquidificador estiver em funcionamento

e um boto diferente for pressionado, a
velocidade serd automaticamente alterada para
o programa escolhido.



CONSELHOS E DICA!

CONSELHOS E DICAS

+  Se ovolume (durante o funcionamento) estiver
abaixo da linha de limite méaximo,
a tampa medidora interna pode ser removida
e podem ser adicionados éleos/liquidos durante
o funcionamento do liquidificador.

+ Faca o liquidificador funcionar somente pelo
periodo de tempo necessario - ndo bata demais
os ingredientes.

+ Quando o alimento for muito espesso ou grosso,
use o botdo PULSAR para fazé-lo circular dentro
do copo do liquidificador.

+ Ao colocar alimentos e liquidos no liquidificador,
nao ultrapasse a marca de limite maximo.

+ Osingredientes podem grudar nas laterais do
copo do liquidificador. Para trazer os alimentos
de volta as laminas, desligue
o liquidificador e retire o plugue da tomada. Use
uma espétula de plastico para raspar as laterais
do copo e, entdo, continue a bater.

+ Se surgir umidade ou liquidos sobre a base do
motor durante o uso, desligue o liquidificador
e retire o plugue da tomada. Remova o copo do
liquidificador e enxugue imediatamente
a base do motor com um pano seco ou com
papel toalha.

+  Paraparar de bater a qualquer momento ou
durante o programa VITAMINA, pressione
o botio PARAR.

+ Quando o liquidificador atingir 120 segundos de
uso continuo, ele se desligaré automaticamente.
Este é um recurso de seguranga para proteger
O motor.

. E possivel selecionar uma velocidade ou
uma func¢&o a qualquer momento, mesmo
quando o liquidificador estiver funcionando.
Ao pressionar a nova velocidade ou o novo
programa, o liquidificador mudara de operagéo
imediatamente. O motor ainda se desligard
automaticamente apés 120 segundos de tempo
total de funcionamento.

+ A quantidade maxima de cubos de gelo que
o liquidificador consegue processar é de 250g
(cerca de 1 bandeja de gelo padrdo).

O QUE VOCE DEVE E NAO DEVE
FAZER

O que vocé deve fazer

Use uma combinag&o de velocidades de
processamento com a funcdo PULSAR adaptada
aos alimentos a serem batidos.

Use a funcéio VITAMINA para bater frutas,
sorvetes e iogurtes e fazer vitaminas, smoothies
e milkshakes espessos.

Use a fungéo PULSAR para alimentos que s6
exigem impulsos curtos de for¢a; por exemplo,
para picar nozes ou triturar gelo.

Ao bater bebidas com cubos de gelo ou frutas
congeladas, use a fungdo TRITURAR GELO.

Misturas mais espessas batem com mais
eficiéncia se ocuparem um volume de
1/4a1/2 do copo.

O que vocé ndo deve fazer

Nao use utensilios de metal, pois eles podem
danificar as ldminas ou o copo do liquidificador.

Na&o bata misturas pesadas por mais de 10
segundos. No caso de tarefas normais, ndo bata
por mais de 1 minuto de cada vez.

Se precisar bater por mais tempo, desligue

o liquidificador, misture os ingredientes e, ent&o,
inicie novamente. Este descanso ajudaré

a proteger o motor contra desgastes.

O liquidificador ndo sova massas nem
amassa batatas.

Ao bater ingredientes mornos, ndo ponha mais
de 2 xicaras de cada vez. Depois que

a operac#o for iniciada, é possivel acrescentar
lentamente mais 1 xicara, removendo a tampa
interna e despejando os ingredientes em

seu interior.

Nao bata ingredientes quentes ou ferventes.

Deixe os alimentos ficarem mornos antes de
colocé-los no liquidificador. Isso é uma medida
de proteg&o para que o vapor néo seja liberado
de repente ao bater ingredientes quentes, e
também evita possiveis danos ao copo.



CONSELHOS E DICAS

TABELA DE PROCESSAMENTO

ALIMENTO PREPARACAO EUSO QUANTIDADE FUNC@ES
Verduras e Descasque e corte em cubos de 200g CORTAR | Velocidade 2
legumes crus 1,5a2cm
200g
Nozes Remova a casca 200g CORTAR | Velocidade 2
Migalhas de pao Corte em pedacos de 2 cm, quebre os | 100g CORTAR | Velocidade 2
ou biscoito biscoitos
Maionese Misture a gema dos ovos e o vinagre | 125g MISTURAR | Velocidade
e, em seguida, adicione lentamente 1
o bleo através da tampa
Chantilly Adicione agucar ou baunilha, 300ml MISTURAR | Velocidade
se desejar 1e PULSAR
Ervas e temperos Picados grosseiramente 1xicara CORTAR | Velocidade 2
Vitamina Leite, frutas frescas inteiras, iogurte, | Méx. 800 ml VITAMINA
sorvete
Frutas frescas Frutas silvestres inteiras ou picadas 250g TRITURAR | Velocidade
3
Gelo Triturar Méx. 1 TRITURAR GELO
forma/250 g
Mistura de Cenoura fatiada de até 15mm 600g + dgua PULSAR
Cenoura

OBSERVACAOQ: Esta tabela de processamento deve ser usada somente como uma indicac&o.



CONSELHOS E DICAS

PROBLEMA SOLUCAO SIMPLES
O motor ndo ligaouasladminas | - Verifique se o copo e a tampa do liquidificador estéo
ndo giram firmemente posicionados.

Verifique se o botdo ON | OFF e se o botéo da funcéo
selecionada estfo acesos.

Verifique se o plugue de eletricidade esta corretamente
inserido na tomada.

Os alimentos so picados de - Isso pode acontecer se forem processadas quantidades
modo irregular muito grandes de alimentos de uma s6 vez. Tente
colocar quantidades menores e, se necessério, trabalhe
com por¢des menores.

Os ingredientes podem estar grandes demais.
Tente corta-los em pedacos menores. Para otimizar os
resultados, os ingredientes devem estar em pedacos de

até 2 cm.
Os alimentos sfo triturados - Tente bater por menos tempo. Use a funco PULSAR
pequenos demais ou ficam para ter um melhor controle.
aguados
Os alimentos grudam na - A mistura pode estar espessa demais. Tente
ldmina e no copo acrescentar mais liquidos e/ou usar uma velocidade
mais baixa para bater.
O liquidificador estd - Esteliquidificador tem um recurso de protecéo contra
sobrecarregado sobrecarga para prevenir danos ao motor.

A mensagem PROTEQAO CONTRA SOBRECARGA
piscard no LCD. Desligue o liquidificador da tomada

e deixe-o esfriar por

15 minutos. Quando tiver esfriado, sera possivel voltar
a usé-lo normalmente.

Recomenda-se bater em por¢3es pequenas ou cortar os
ingredientes em pedacos menores.




CUIDADOS E LIMPEZA

Copo e tampa

Para manter o seu copo limpo e evitar que
os alimentos sequem nas ldminas e no copo,
siga as etapas abaixo assim que possivel
depois do uso:

- Enxdgue o grosso dos ingredientes do
copo e da tampa.

- Coloque 500 ml de 4gua morna e
pressione o botdo AUTOLIMPANTE.
Se houver ingredientes mais grossos
ou grudentos que exijam um poder de
limpeza adicional, acrescente algumas
gotas de detergente liquido para pratos.

+  Enxédgue o copo e a tampa novamente
e/ou lave separadamente com dgua
morna e sabdo e um pano macio.

- E mais eficiente limpar o copo
imediatamente apés o uso.

Base do motor

Para limpar a base do motor, passe um
pano macio imido e seque completamente.
Limpe qualquer ponto do cabo que esteja
sujo de alimentos.

Agentes de limpeza

Nio use esponjas ou produtos de limpeza
abrasivos na base do motor ou no copo, pois
eles podem riscar a superficie. Use apenas
4gua morna e sabdo com um pano macio.

Lava-louca

O copo e a tampa do liquidificador podem
ser lavados na lava-louga no ciclo de
lavagem padréo. O copo pode ser posto
na prateleira inferior, mas a tampa e a
tampinha interna devem ser lavadas
somente na prateleira superior.

Manchas e odores de alimentos resistentes

Alimentos com cheiro forte, como alho,
peixe e alguns vegetais, como cenoura,
podem deixar odores ou manchas no copo

e na tampa do liquidificador.

Para remové-los, deixe o copo e a tampa do
liquidificador de molho por 5 minutos em
4gua morna e sabdo. Em seguida, lave com
um detergente suave e 4gua morna, enxague
bem e seque completamente. Guarde o copo
sem a tampa.

Armazenamento

Guarde o seu liquidificador na posicéo
vertical com o copo montado na base do
motor ou ao seu lado. Nao coloque outros
objetos sobre ele. Para permitir a circulacéo
de ar, retire a tampa.
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