Garantia

Oseu Fischer de Embutir
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embutimento, saida de ar no movel, grade de ventiagao, nivelamento do produto, rede elétrica compativel, e

.0 procul for vilado, adulerado, madiicado ou consertado por pessoa ou enidade ngo credenciada e/ ou Vautrizada pela maos

Fischer SA. Ind

< Forem ncorporados &0 produlo psgas, componentas & acess6rios N0 orginas, ainda que comercializados pela Reds de Postos

Autorizados;

« Houver remogéo elou alteragao do nimero de série ou da etiqueta de identificagao do produto;

As garantias, Legal e Contratual, nao cobrem:

+ Despesas com a nstalagao do produto, bem como, com materiais, p @ de obra para as adaptagd preparagdo do
4 mento, nich a 20 elétrica, pintura.

Servigos de manutengéo e impeza do produto;

« Falhas no funcionamento do produto em decorréncia de problemas no fomecimento de energia elétrica, tais como: oscilagdes, etc.;

« Defeitos decorrentes de acidentes, mau acondicionamento, uso inadequado, agente da natureza, maus tratos, falta de limpeza ou

limpeza incorreta, excesso de agualumidade, residuos, assim como, o uso de produtos abrasivos para a manutengéo e limpeza do

eletrodoméstico:

 Danos e decoménci defalos da naturezs, tls como elempeg, chuvs, nundsgo, et

or
- Instalagdes em ambientes onde o produto esteja exposto a outros pnmmos Qi acidos ou alcalinos que possam agredir a pntura
do mesmo.

Agarantia Contratual no cobre:
« Moldura, grades de ventilagao, vidros, lampadas,
do uso, como: grade, bandea coletora de residuos, manipuladores (botdes) e puxadores, estes componentes possuem somente a garantia

« Defeitos estéticos (produtos riscados ou amassados) ou com falta de pegas intemas ou extemas de
produtos vendidos no estado saldo ou prodmos da mosiniro {essos proditos tam garsntia @ 12 mesos spans para delios funclonsls
nao discriminados na nota fiscal de compra do produto);

2 Beclonamenioa para slandmenioe de produios nstalacs fora do municipio sede da Rede de Postos Autorizados

Esclarecimento:

Caso contratar a instalagéo junto a nossa Rede de Postos Autorizados, solicitar o orgamento prévio e verificar condigdes diferenciadas de
instalagéo. No caso do Posto Autorizado oferecer atendimento a domicilio no periodo da garantia contratual, fica entendido que trata-se de
servigo complementar néo coberto pela garantia, devendo a taxa de * visita” ser custeada pe

Importante:

+ AFISCHER NAO SE RESPONSABILIZAPOR VICIO DE SERVIGOS PRESTADOS POR TERCEIROS, portanto, recomendamos que no ato

Verigue a gualdade da enirege, a quantcade se o produl esth de scordo com a compra ¢
descrigho i Nota Fiscal que & scompanh. Ghso exiata QUAIGUET problema, ecvas & produto, regisire © mofivo no verso da Nola Fiscal
G m contalo com o esponshvel pelo Servige Ge

transporte e entrega

Consideragies Gerais:

<A t
responsabilidade relativa a garantia de seus produtos, além das aqui explicitadas.

ver SIA reserva-se o direito de alterar o produto, suas caracteristicas gerais, técnicas
e estéticas, bem como as especificagdes do seu manual, sem prévio aviso. el e
+ A garantia é valida somente para produtos vendidos e utiizados no tertiterio brasileiro. Rede de Post
+ Chamados relacionados a orientagdo de uso do eletrodoméstico, cuja explicacdo esteja presente | Autorizados e Py
no manual de instrugoes ou em etiquetas orientativas que acompanham o produto, estao sujeitos a | de instrugées dos nossos
cobranga do consumidor. rodutos, acesse o site

SAC

i por fisicas,

. ou por falta é amenos

e uma pessoa responsavel pela seguranga

+ Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para
assegurar que elas nao estejam brincando com o aparelho.
“Antes do_ligar o fomo, verifcar so a tensdo da redo &

*Nunca tocar
vidos), durante ou mediatamente apos a ilizagao do'ormo;
<O cabo. estar live de

dut instalagéo
eletrica (fios, mmadas e d\s}umures)‘ comporta o mesmo (vide
caracteristicas técnicas);

“Nunca utilizar extenses elétricas ou benjamins e também
nao operar o forno com os pés descalgos, para evitar risco de

choque elétrico.
“C d

“Se o cabo de alimentagao esta danificado, ele deve ser
substituido pelo fabricante ou agente autorizado ou pessoa
qualificada, afim de evitar riscos;

~Sempre remover da tomada o cabo de alimentagao durante a
limpeza e manutengéo do forno (sempre puxar pelo plugue, nunca
pelo cabo)

Atomada
ou conectores  a fiagéo elétrca deveréo suportar a corrente/
poténcial tensdo informadas na tabela de caracteristicas
técnicas;
+Este aparelho néo se destina a ser operado por meio de um

«Este produto funciona em temperaturas elevadas, portanto,
partes acessiveis do mesmo poderdo estar quentes durante o
funcionamento. Cuidados devem ser tomados para evitar contato

SUBSTITUIGAO DA LAMPADA INTERNA
Antes da troca, assegurar-se que o produto estd
desconectado da rede elétrica. A lampada deve ter as

Limpeza e
manutencao
* Resistente
« Tensdo: 220V ou 127V (cnnlorme o mude\o do forno);
+ Poténcia: 25W;
« Tipo de base: G9;
« Esta lampada, pode ser adquirida através da Rede de
Postos Autorizados Fischer.
« Para substituir, seguir as seguintes instrugdes:
+ Desrosquear a protegdo da lampada, girando-a no
sentido anti-horari
+ Retirar a lampada danificada desconectando-a do
soquete;

+ Substituirpelalampada nova;
+ Colocar e e rosquer a protegao da lampada no sentido
horério. Somente apos efetuar a troca, conectar o cabo de
alimentagao narede elétrica.

FORNOS ELETRICOS FIT LINE

tero ou 3
+Este aparelho foi concebido para ser utiizado em aplicagdes
domésticas.

+Este produto prevé aterramento. Para seguranca a rede da

“Nao deixar
+0s invélucros plasticos e outros materiais da embalagem do
g afim

de se evitarem riscos de sufocamento ao brincar ou manusear

*Nunca usar o neutro da rede para aterramento;
+Verificar com um eletricista se ha sobrecarga no circuito de
forsa (isjuntores);

/a ou conector em que seré ligado o plugue do forno
dover ser do faci acosso, para possibilitar a desconexao do

“Se o foro apresentar marcas de queda ou danos na
embalagem, 0 mesmo nao devera ser utilizado, pois pode néo
ser seguro para o usuario;

20 oo uma maior durabilidade

Antes de qualquer operagao de nmpeza desligar o
o da corrente elétri

LIMPEZA DA GRADE E BANDEJA

- Agrade e a bandeja do foro podem ser removidas para
faciltar a limpezainterna;

- Alimpeza da grade e bandeja (easy clean), devera ser
feita com esponjamacia e detergente neutro;

+ Naoutiizar da, efc).

*A fim de atender as normas de seguranca e evitar danos,
somente a Assisténcia Técnica Autorizada Fischer deverd realizar
o conserto ou manutengéo deste formo (vide Rede de Postos
Autorizados)

~Alméos Fischer S/Anao assume qualquer responsabilidade por
agdes que venham resultar em danos por uso inadequado, se
estas providéncias ndo forem observadas;

-Atengao: as partes acessiveis podem ficar quentes durante o
uso. As criangas devem ser mantidas afastadas.

do forno, recomendamos uma limpeza periédica do mesmo,

PR porém, deve-se observaralguns cuidados:

CORPO INTERNO AUTOLIMPANTE
0 fomo autolimpante possui um revestimento com esmalte
especial nas paredes internas. Este revestimento n@o é toxico
nem prejudica o sabor e cheiro dos alimentos.
formo

gordura, que penetra nas paredes do esmalte de acabamento
e 6 eliminada pelos agentes do esmalte. Esse processo 6
continuo e total e acontece no assado de qualquer alimento

LIMPEZA DO VIDRO
+ Utilizar agua morna, pano macio e detergente neutro;

+ Nunca utilizar pano Gmido no vidro ainda quente.

Nao use materiais de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos para limpar o vidro da porta do forno, ja que eles

podem danificar a superficie, resultando na quebra do vidro.

INFORMAGGES IMPORTANTES
+ Residuos de sal deixados no interior do fomo podem
provocar corrosao da cavidade interna;

+ Nao utilizar 0 forno caso haja residuos de gordura,
agiicar ou chocolate em contato com as resisténcias, pois

partes externas e decorativas do produto . Neste caso,
proceder com a limpeza da resisténcia (fria), com um pano
Gmido e macio.

LIMPEZA DA PARTE EXTERNA

dins, bolos, pées etc).
Recumendamus evl(ar o contato dos alimentos com as
paradon inamas do fomo. pols o3 mesmo podem dalsar

se ocorrer o contato, ou houver grande concentragao de
gordura nas paredes (devido ao assado continuo de produtos
gordurosos), recomendamos a limpeza manual. Para isso,
proceder da seguinte form:

Procurar fazer a limpeza do fomo com ele ligeiramente
quente (certificar-se de que ele foi desligado da corrente
elétrica);

+ Remover o excesso de gordura com um pano dmido ou
esponja macia;
. Enxaguarcom uma ssponjaou pano macio;

xugar
Nunca utilizar produtos céusticos ou abrasivos nas paredes
dofor

Alimento Fre Temperatura | Tempo Total | Consumo Alimento Pré Temperatura | Tempo Total | Consumo
|aquecimento | do assado | do assado | em kWh aquecimento | do assado | do assado | em kWh

e Tommaoe | 200 | os | osr || e |smnaaoc | zmo | o | oa
Someina | sminzzoe | 200 060 140 Prodeis™ | sminzooc | 200c 030 061
coapate | smivaae | s0c 030 102 ([P s minzaore | 220 | 03sa0as | 090
e e Sl | smmave | zave 020 063 el | smmeoc | weoc 015 043

TODOS OS ASSADOS COM DOURADOR LIGADO DO INICIO AO FIM

+ Para calcular ovalorem Reais, multpicar
EL (Agéncia ¢ )

tabela, pelovalor da

ECONOMIA DE ENERGIA
Os Fornos Elétricos Fit Line, devido ao isolamento e a0 emprego de materiais de alta tecnologia, consomern menos energia
do que um outro forno qualquer. Com isso vocé gasta mais tempo, p outros
afazeres, tomando sua tarefa de cozinhar algo prético, rapido e prazeroso. Mesmo assim, phesily algumas dicas para
economia de energia:
+ Evitar colocar o foro proximo de geladeiras e freezers.
+ Usarsempre tomadas adequadas para a poténcia de seu produto.

ubstituir
+ Naoligar o tomada I
ARROZ DE FORNO

Ingredientes:
2 colheres (sopa) de manteiga

1 xicara (cha) de arroz (cru)

200g de peito de peru picado

50g de azeitonas pretas s/ carogo picadas

1lata de seleta de legumes

1 tablete de caldo de camne

3colheres (sopa) de queijo parmesao ralado

Modo de Preparo:

Colocar a manteiga, o arroz, o peito de peru, as azeitonas
e a seleta de legumes em um recipiente refratério médio.

PAO DE QUEJO
Ingredientes:
3

ovos
3xicaras (cha) de polvilho doce
1 xicara (cha) de oleo

1 xicara (cha) de leite momo
100g de queijo ralado
salagosto

Modo d

Fornos elétricos Fischer

DE EMBUTIR

instrucdes

AFISCHER, presente no mercado ha mais de 50 anos, é reconhe
produtos que apresentam altissimo nivel de qualidade e
adequagao para uso. Lider de mercado nos segmentos onde att
além de contar com 6timos produtos, proporciona um servigo d
UM PRODUTO técnica eficiente.
CA FISCHER,
‘OLHA CERTA!

- parte elétrica

gesiSes, alRMAOS FISC
igue grati

Horério de Atendimento:
Segundaaquinla-als:07:0035 12:00ades 13:004317:00n
Sexta-feira: 07:0045 12:00 e das 13:00as 15:30n

P Seni s At s Cersonicr
0800 47 3535
2 0800 729 3535
e

IRMAOS FISCHER S/A INDUSTRIA E COMERCIO
Rodavia AntrioHell-kn 235600 - CEP 88352-502 - Brusque - SC- Brasi-Fone (47) 32512000 Fax (47) 33501080

01-04 - Inscr. Estadual: 250.176.475

+ Nuncautizar esporja de ago ou semehante;

soda, etc);
 Limpar sempre o frontal com esponja macia e detérgente neuro & secar bem com um pano macio, ou usar produto
especial para lmparinox (formo com frontal em nox);

+ Com o passar dotempo a coloragéo Ih: d tar desgaste. Para deixa-lo com

No liquidificader, celocar o polvilho, s ovos, o 6o, o leite
& 0 queijo, bater até ficar homogéneo. Untar forminhas
para empadas e despejar a massa até metade da forma.
Dispor as forminhas numa assadeira.

Pré-aquecer a FORNO ELETRICO FISCHER a 200°C por
5min, com dourador ligado.

de produlo Cera Grand Prix tradicional polidora).

posop colocar a forma nofomo por 25min.

Ferver 3 xicaras (cha) de agua e dissolver o caldo de
game. Ragar o cantatido do afatiio @ mishear. Cobrr
com papel alumi
Pré-aquecer o FORNO ELETRICO FISCHER a 250°C por
5min, com dourador ligado. Apés o pré-aquecimento,
colocar o refratrio no fomno por 35min. Salpicar queijo
parmeséo ralado e servir.

V-
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— Pusador

Identificando
0 produto

{ Temostato
LuzPiloto: Quando aceso, informa que o forno esta ligado

Timer. E fomo tempo Luzpioto
Lampada: Aciona a lampada interna do foro, facilitando a visualizagao dos Timer

ados.
Dourador: Acionaa resisténcia superior, para dourar os alimentos.
Controla a do forno, apés ser

L Chave dourador

I+ Chave lampada

ajustado pelo usuario.

Puxador: Quando puxado, libera a porta e permite 0 acesso ao interior do forno.

. L Voldura

ACOMPANHAM . 01 Grade interna

OPRODUTO:  + 01 Bandeja interna protetora
01 Manual 5

+ 01Kitde fixagao
+ 02Grades de ventilagéo
. 04

* 01Rede de postos autorizados

Caracteristicas
técnicas

Fomo Fitline Black 127V Black 220V | Rouge 127V | Rouge 220V | Branco 127V | Branco 220V | Inox 127V [ inox 220v
[Codigo 437216035 | 437216036 | 4372-15775 | 437215776 | 4372-9165 | 4372.9154 | 1839-5800 | 1939.5601
[Corrente 138A 7.95A 138A 7.95A 138A 7.95A 1388A | 795A
[Tensao 121v 20v 127v 2200 127v 220v 121v 220V
[Peso do Produto 18,3 kg 18,3 kg 18,3 kg 18,3 kg
[Peso do Produto Embalado 191 kg 19,1 kg 19,1kg 19.1kg
[Poténcia Resisténcia Superior 750
[Poténcia Rosistencia Inorior 1000W
[Poténcia total 17500
[Frequéncia 60riz
[Consumo Vide tabela pagina 07
Capaciat Liro:
Altura: 420mm
IDimensaes Externas Largura: 665 mm
Profundidade: 528mm
ftura: 267mm
IDimensaes Internas Largura: 392 mm
Profundidade: 425mm

Instrugdes Ainstalagao do produto devera ser providenciada pelo usuario através da Assisténcia Técnica
o credenciada, o que ndo é coberto pela Fischer.
de Instalagio Qualquer diivida quanto a instalagéo ou uso, solicitamos entrar em contato com nosso Servio
de Atendimento ao Consumidor: SAC 0800 47 3535 ou 0800 729 3535.

EMBUTIMENTO - informacdes gerais

Antes de iniciar ainstalagao do Forno Elétrico de Embutir Fischer, verificar s
sera embutido), esta com as dimensdes e cortes conforme especificado n:
devera ser feito em movel em madeira tipo MDF ou macica

embutimento (espago em que o forno
s figuras das proximas paginas. O embutimento

NICHO

B d hos das pa 03e04;

- Afixagao do forno no movel ¢ feita pelas presilhas metalicas, que o p: g kit de fixagao;
- Aspresilhas meta serfixas util p fixagao;

e apel g
- Deverao ser colocados dois calgos presos ao movel para o apoio do forno;
-Posicionar o f b 4104 3

- Desliza-lo de forma que as presilhas se encaixem nos rasgos da moldura; descer o produto até que as presilhas prendam
asabas damoldura.

» I

okit de fixagao,
fisch br

também podem ser nosite:

ATENGAO: Tanto a Irméos Fischer quanto o por danos ao forno ou

néo tém qualquer
umafalha por i deinst

|| TANTE!
'VERIFIQUE 08 ALERTAS DE SEGURANGA
DESCRITOS NO VERSO JUAL

Insnugoes EMBUTIMENTO - movel tipo torre
de Instalagio e

vista frontal do nicho corte lateral do nicho
0

$  recotep/gud 0
‘3 de ventiagao
3 § T m 11°
2 H i :
Z o 3 R |
H: H o
i H f o d [lereme
H H o
i g, o[l 3 |
Ty
I d

poior ge ot (chaming)

éxea vozoda (350mm)

Caso o foro mi das seja instalado j com o forno elétrico d
embutir Fischer, deve-se verificar as instrugdes especificas de instalagao
icho F létrico e f i das Fischer.

recorte p/ grade™

< vista do mavel com ichos

0 USO DAS GRADES DE VENTILAGAO E OBRIGATORIO
EM TODO O TIPO DE EMBUTIMENTO

recvarada

e
Instrugtes LGNS
forno elétrico e forno micro-ondas
de Instalagio [EivmptE,
Caso o Fomo Elétrico FitLine seja das Fischer, seguir asinstrugdes deinstalagéo,

conforme desenhos abaixo. E necessario prever duas saidas de arindependentes, uma saida para o nicho do fomo elétrico e
uma saida para o nicho do fomo micro-ondas. Nao utilizar a mesma saida de ar, pois havera transferéncia de calor entre os
nichos podendo prejudicar o funcionamento dos produtos. Para este tipo de movel é necessario ainstalagéo das grades de
ventilagdo.

scida supsror do a1
oo slico (chaminé) o

AT

Vista frontaldo nicho
o

i supsrr do 1
Foms mic ondas (amind]

Vista frontal dos nichos

Instrugbes

ol ENBUTIVENTO sob fogio
de Instalagdo RS

(D) o [t D)

Aenci co vso
Gawmen

£ OBRIGATORIO EMTODO O TIPO
DE EMBUTIMENTO

55

Grades de

IMPORTANTE: RESPEITAR A
DISTANCIA MINIMA DE 20CM

DO FUNDO
DO FOGAO AO FORNO.

70-miimo

Instrugtes
Instalagao JERNEIREIAY

Os Fornos Elét

r
FitLine possuem aaterrado),

0 plugue e cabo elétrico do forno Etuetade
nunca devem ser alterados ou

cortados. Consulte a Rede de
Postos Autorizados caso tenha
dividas.

Cabo
elétrico

Néo utiizar conectores tipo “T"
Evitar o uso de extensdes. Caso for necessério, pedir a orientagéo de um Vista traseira do formo
eletricista quanto & seccdo dos fios:

- Este produto prevé aterramento. Para seguranga a rede da residéncia devera contemplar sistema de aterramento;
instalaga idénciando i solicitara icista auxilio na execugao.

+ Verificar se atensao do fomo é igual a tomada da rede a qual seré ligado.

- Atomada devera ser de acordo com a tensao do forno, ou seja:

A tomada ou conector em que sera ligado o plugue do forno devera ser de facil acesso, para

_ P o e J—
. fiocer ot e OBSERVAGOES:

e £

e 2
8 | |Vinvonie P H

i 8 510
| ; i
H o — &
™ | § o  lomada

i g i | § 220V/= 10Aou superior
2 . i e ¥
1 v ol |
S r— - - . t

o vazada @oomm)

a do aparelho da rede de alimentagao apés a instalagao;

el Os Fomos Elétricos Fit Line sao simples e praticos, porém, antes de comegar a utiiza-los,
certificar-se de que todas as condigdes prescritas nas paginas anteriores tenham sido
produto [RETERNENEN

CONHECENDO O TIMER

Otimer é mecanico e, portanto, pode ser a

Oajuste d b
Se néo for utilizar todo o tempo ajustado no timer, pode-se voltar manualmente até o ponto *0° (desliga), girando-o no sentido

anti-horario,

timer

em

RECOMENDAMOS, AO UTILIZAR O FORNO PELA PRIMEIRA VEZ, LIGA-LO DE 10 A 15 MIN COM A PORTA
ENTREABERTA PARA ELIMINAR TODOS OS RESIDUOS DE OLEO OU UMIDADE.

2 ox oo 3 g S ot

£ o

DISTRIBUIGAO DOS ALIMENTOS

Quando utilizar somente 1 recipiente, coloca-lo em posigao
central dentro do forno

No exemplo acima mostramos esquematicamente o interior do
forno e como devera
recipientes, garantindo assim um melhor funcionamento do
produto e um excelente assado.

ser a distribuigdo quando  utilizados 2

Resisténcia Superior

;'o,',f:'o’,:l’:;“":',::: do Termostato | Bandeia
ATENGAO: Tomar cuidado para coincidir ao maximo ~ Na de8kg),
oindicador do botdo com a graduagao do painel.
AJUSTE DE ALTURA DA GARDE (Corpo interno do forno
1-Encaixe da bandeja coletora; 5 -
2 - Suporte da grade (indicado para alimentos que necessitam de um cozimento 4
maior na parte inferior). 2 A
3 - Suporte de grade (indicado para alimentos que necessitam dourar a drea 4
superior);

Agrade possue um sistema de segurana para evitar acidentes:
o . N

agradefor o0

p
puxada. A g ®). grade

izando o
= UON o queciviento

lizacao d i

" Bandeja

Para tanto sugerimos:

Regular o termostato na temperatura desejada para o assado, acionar o dourador e regular o timer em 5 minutos. Apés aviso
sonoro, colocar o alimento no forno e regular o timer no tempo necessario para o assado.

Osinaleiro do Forno ElétricoFit Line

timer, quando o

NOTA: O timer podera ser ajustado conforme necessidade, ou seja, podera ser girado no sentido anti-horario (ver

imagens acima).

0 botao dourador serve para acionar a resisténcia superior. Para o pré-aquecimento, o mesmo deveré estar sempre
e

acionado. dos assados d a

devera permanecerligado.
EXEMPLO DE ASSADO

Bolo Inglés

INFORMAGOES IMPORTANTES

« & normal que o vapor d'agua proveniente dos
alimentos condense em alguma outra parte do
ambiente. Em dias umidos, esta condensagéo se
transforma em goticulas de agua, que sao liberadas
pelas frestas do fomo ou que condensam nas paredes
frias do ambient

Pré i Regularo d
200°C, regular o timer em 5 min, acionar o dourador e
aguardar o aviso sonoro.

Apés o pré-aquecimento colocar a massa no formo e
regular o timer em 30 min, deixando a chave dourador
ligada. Decorridos os 30 min, o forno desligara
automaticamente.

+ O fomo possui um sistema automatico de controle
de

a no
termostato é atingida, o forno desliga alguns minutos,
religando automaticamente apos esse tempo. Esse
processo é repetido sucessivamente e nao influencia
no assado, apenas proporciona maior economia de
energia.

O
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