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Display Eletronico Touch Timer (so-
mente para os modelos CFO4VAT)
Os modelos de produtos CFO4VAT sao equipados

com Display Eletronico Touch Timer localizado na
mesa de vidro.

Descri¢ao do display eletrénico:

1. Indicagao de modo standby (apenas esta luz apa-
recerd no display)

. Indica¢ao de horas

. Indicagdo de minutos

. Indicagao de segundos

. Tecla para diminuir o tempo mostrado no indicador

. Tecla para aumentar o tempo mostrado no indi-
cador

7. Tecla para iniciar/parar a contagem do tempo

COUTAWN

Ao ligar o produto na tomada, um sinal sonoro sera
emitido, as luzes do display se acenderdo e, em se-
quida, ele entrard em modo standby (apenas a luz
D acenderd no display).

O display também entrara em modo standby apds
1 minuto sem interagcdo do usuario.

Programando o timer do seu produto

Essa fun¢do permite programar um contador de
tempo regressivo. Quando esse tempo terminar,
um alarme sonoro sera emitido.

O tempo minimo de programagdo é de 1 minuto e o
tempo maximo de 24 horas. O display mostrard o
indicador de horas, minutos e segundos de acordo
com o tempo programado. Os passos a seguir des-
crevem como programar o timer. O display saird do
modo standby assim que o usudrio pressionar uma
das teclas do painel e mostrara “00:00", enquanto
0s pontos piscam.

1. Defina o tempo desejado utilizando as teclas .
e . Mantenha a tecla pressionada para aumen-
tar ou reduzir o tempo mais rapidamente.

2. Pressione a tecla [*1] para iniciar a contagem
regressiva.

3. Durante a contagem regressiva, vocé pode alte-
rar o tempo pressionando as teclas i e . O
timer avangara de 1 em 1 minuto, caso o tempo
marcado esteja entre 0 e 19 minutos, de 5 em 5
minutos, caso o tempo marcado esteja entre 20
e 55 minutos e de 10 em 10 minutos, quando o
tempo marcado estiver entre 1 hora e 23h e 50
minutos. Por exemplo: se o tempo marcado for
de 22 minutos, o timer avang¢ara para 25 min, 30
min, 35 min e assim por diante.

Ao final do tempo programado, o timer emitird um si-

nal sonoro e o display permanecerd piscando “00:00".

Para voltar ao modo standby, basta clicar na tecla .

¢ Nao deixe de fechar o registro de gas apds a uti-
lizagao do fogao.

* Evite abrir constantemente a porta do forno.
Acompanhe o assado através do visor panorami-
co. Assim, vocé economiza tempo, gas e melhora
a qualidade do assado.

* Nunca coloque nada diretamente sobre a base do
forno. Se precisar ter dois recipientes no forno ao
mesmo tempo, coloque-os nas prateleiras em dife-
rentes posicdes para que nao coincidam um sobre o
outro, obtendo uma melhor circulagao de ar quente.
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Ap6s dois minutos, a partir do fim do tempo progra-
mado, o display entrard em modo standby automatica-
mente, caso nenhuma tecla seja pressionada.

Nota: O Timer n&o possui funcdo relégio.

Importante:

* Otimer nao tem a fungao de desligar as chamas.

¢ A presenga de liquido sobre a regido do dis-
play pode causar interferéncias no momento
do acionamento.

¢ Antes de acionar o Timer Touch certifique que
aregiao esteja seca.

Timer Digital (somente para os mode-
los CFOA4T)

Os modelos CFO4T sao equipados com Timer Digi-
tal localizado na regido frontal do produto.
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Descri¢do das func¢oes

1. Tecla para diminuir o tempo mostrado no indicador

2. Tecla para aumentar o tempo mostrado no indi-
cador.

3. Tecla iniciar/cancelar: para comegar ou cancelar a
contagem de tempo e entrar em modo de espera.

4. Indicador de modo de espera.

5. Indica¢ao de tempo do timer.

Nota: O painel eletrénico ndo possui funcao relégio.

Programando o Timer

Vamos programar como exemplo 1:30 (uma hora e
30 minutos).

1. Com o produto em modo de
espera, pressione qualquer
tecla para entrar no modo de
programacao (indicador de tempo piscando).

2. Ajuste_pressionando as teclas -0
i e i até alcangar o tempo [ ]
desejado. O ajuste maximo de

tempo é de 9:50 (nove horas e cinquenta minutos).
3. Pressione a tecla para .30
iniciar a contagem regressiva. I~
Enquanto a fungao estiver ati-
va, as setas inferiores estardo em movimento,
indicando a contagem. O tempo pode ser ajusta-
do com o timer em andamento pressionando as
teclas . 3 |}
* Se vocé quiser cancelar a_con-
tagem, pressione a tecla -

O timer voltara para o modo de

espera.

* No Ultimo minuto, o tempo é
mostrado em segundos. Ao fi- |
nal da contagem um alarme so-
ara. Pressione a tecla para encerrar a fungao.

Importante:

O timer ndo tem a fun¢do de desligar as chamas.

* Use, de preferéncia, a prateleira do forno na posi¢ao
central, principalmente para bolos, tortas e outros
tipos de massas.

¢ Utilize este fogdo somente para uso doméstico.

* Abra e feche cuidadosamente a porta do forno
para que a chama ndo se apague e para evitar o
deslocamento do alimento.

¢ Ao utilizar o forno, para obter os melhores resul-
tados no cozimento, preaque¢a-o na temperatu-
ra maxima por aproximadamente 10 minutos.

Obs.: Estalo e/ou barulho durante o funcionamento
do forno é considerado normal, devido a dilatagdo
natural de pegas metalicas.

Cuidados com as panelas

¢ Utilize panelas ou recipientes que tenham diame-
tro minimo de 12 cm.

* Nunca deixe os cabos das panelas voltados para
fora do fogao.

e Utilize somente utensilios resistentes ao calor
para evitar danos aos mesmos.

Importante:

Utilize apenas panelas de fundo plano. Panelas
com fundo arredondado n3o se ap6iam adequa-
damente sobre as grades.

Lmim) L))

ERRADO ERRADO CERTO
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Limpeza geral

* Nao deixe acumular gordura no forno, mesa ou
outras partes do fogao.

¢ Caso ocorra o derramamento de liquido ou ali-
mento sobre a mesa do fogao, tubos injetores ou
dentro do forno, desligue o fogao e limpe para
evitar manchas e entupimento.

* Certifique-se que o produto esteja frio antes de
iniciar qualquer tipo de limpeza e/ou manuten-
¢ao.

¢ Retire o plugue da tomada elétrica, feche o regis-
tro do gas e verifique se o fogdo esta frio antes
de fazer qualquer servico de manuten¢do e/ou
limpeza.

* Nunca use objetos pontiagudos ou cortantes
para a limpeza das pe¢as do seu fogdo pois pode
afetar a sua seguranca.

* Nunca tente remover a mesa do produto.

¢ Nunca utilize papel aluminio ou similares para
revestir a mesa e queimadores, pois eles podem
entupir a saida de gas e manchar a mesa.

¢ Para limpeza da mesa, areas em inox ou qual-
quer outra parte do fogao, exceto as grades e as
capas esmaltadas, ndo utilize produtos abrasi-
vos (ex. palha de a¢o), cloro ou similares. Utilize
apenas pano ou esponja macia com agua, sabdo
ou detergente neutro. Seque imediatamente
apos a limpeza para evitar manchas.

* Adquira o Restaurado para Inox na Rede de Ser-
vicos Consul e limpe regularmente a mesa de
inox de seu produto. E recomentado para elimi-
nar o amarelamento e manchas sobre o Inox.

¢ Se, por descuido, objetos de plastico, filme de
aluminio, agucar ou alimentos contendo agUcar
entrar em contato com a superficie aquecida da
mesa de vidro dos modelos CFO4YV, retire-os e
limpe a superficie imediatamente, pois o agcUcar
pode grudar na superficie de vidro, dificultando
a limpeza.

¢ Para evitar riscar a mesa de vidro dos modelos
CFO4V, ndo arraste panelas, grades e outros
objetos sobre ela. Este tipo de dano ndo esta
coberto pela garantia.

¢ As grades (trempes) e as capas dos queimadores
que sdo esmaltadas podem ser limpas com pa-
lha de ago sem danificar os componentes. Apds
a limpeza, seque-as completamente para evitar
0 acumulo de agua e garantir que a chama fique
uniforme em toda a volta do queimador.

¢ As grades (trempes) podem apresentar manchas
devido ao acumulo do préprio aluminio das pa-
nelas utilizadas. Limpe regularmente com palha
de a¢o para remover as manchas e evitar impreg-
nag¢do do aluminio sobre a trempe.

Cuidado com a tampa de vidro
ao usar o fogao

¢ Nunca acenda as bocas da mesa com a tampa de
vidro abaixada.

¢ Nunca coloque panos e toalhas sobre a tampa de
vidro ou porta do forno durante o uso do fogao.

¢ Nunca abaixe a tampa de vidro enquanto os
queimadores da mesa estiverem quentes, pois 0
calor pode provocar a quebra do vidro.

* Ao abrir e fechar a tampa de vidro, manuseie com
cuidado.

* N3ao coloque objetos sobre a tampa, evitando que
ela se quebre.

* Todo o respingo ou qualquer tipo de sujeira deve
ser removido da tampa, antes da sua abertura.

* Nunca mergulhe os queimadores e capas ainda
quentes em 4gua fria. Ndo deixe cair os queima-
dores, pois eles podem ser danificados.

» ATENCAO! Ao recolocar os queimadores e capas
ap6s a limpeza, observe o perfeito posiciona-
mento na mesa.

¢ O vidro que protege a ldampada é de uso obriga-
tério para o funcionamento do fogdo.

¢ Os botdes podem ser retirados para limpeza.
Certifique-se de monta-los novamente para o
uso do fogao.

¢ Limpe periodicamente as pontas das velas do
acendimento das bocas para o perfeito funcio-
namento do fogao. Antes retire o plugue da to-
mada.

Informagoes importantes sobre o inox de seu pro-
duto

Todos os tipos de a¢o inox do mercado, apesar
de resistentes, podem sofrer corrosao (ferrugem)
quando atingidos por produtos de limpeza que
contenham cloro, como alvejantes e dgua sanitdria.
Diferentemente dos utensilios de cozinha, muitos
eletrodomésticos sao fabricados com um tipo de
aco inox magnético que permite a fixagdo de imas.
Utensilios de cozinha, como talheres de inox, por
exemplo, sdo menos suscetiveis a corrosdo porque
sao constantemente lavados e secos, ou seja, rara-
mente acumulam sujeira ou residuos de produtos
de limpeza nos cantos e frestas. Porém, eletrodo-
mésticos exigem cuidados especiais, do contrdrio,
poderao apresentar sinais de oxida¢ao.

Limpeza do forno

[CLERRTEC

eeeee togia de limpezs

e Com a tecnologia
Cleartec ficou mais
facil ter seu forno
limpo. A cavidade é esmaltada e lisa, evitando o
acumulo de gordura e facilitando a limpeza.

¢ Limpeza do forno — Desligue o fogdo da tomada
elétrica e feche o registro do gas. Depois, remo-
va o excesso de gordura com um pano Umido e
MOrNo ou esponja macia com detergente neutro
ou produto desengordurante.

* Para limpar as prateleiras, as grades e as hastes
das prateleiras, vocé pode utilizar a lava-lougas,
ou lava-las com detergente e uma esponja ma-
cia. Apos a limpeza, seque-as adequadamente.

* Em alguns casos, com um simples procedimento
vocé poderd solucionar um eventual problema
em seu fogdo. Caso vocé nao consiga resolver o
problema, entre em contato com a Rede de Ser-
vigos Consul.

Importante:

Cuidado ao manusear as grades (trempes) dos produtos de mesa de vidro (CFO4V). Elas sdo de ferro

fundido e se cairem podem quebrar.

Problema: Verifique:
O queimador nao * Seo plugue do cabo de for¢a estd conectado. No caso de incompatibilidade
acende do plugue com a tomada, troque a tomada por uma adequada.
* Se o registro de gas junto ao botijdo esta aberto.
* Se o botijdo esta vazio ou se ha gas na rede.
* Se 0s queimadores (bocas) ou o acendedor do queimador estdo sujos
ou molhados.
* O perfeito posicionamento das bocas de saida de gas junto aos acen-
dedores dos queimadores.
* Se ha falta de energia elétrica.
A chama est4 baixa * Se ha chama em todos os furos.
e ndo aumenta * Se 0 gas do botijdo estd no fim ou se a torneira do registro ndo esta
aberta.
A chama estd sujando * Se 0 gas do botijao esta no fim.
as panelas
A luz do forno ndo * Se ha ldmpada no interior do forno.
acende * Se 0 plugue do cabo de for¢a estd conectado. No caso de incompatibi-

lidade do plugue com a tomada, troque a tomada por uma adequada.
* Se hd mau contato na tomada ou falta de energia elétrica.
* Se alampada esta queimada.
* Se o fusivel da instalagdo da sua casa estd queimado ou se o disjuntor

ndo desarmou.

* Se alampada esta de acordo com a tensao da rede.

A chama do forno ndo acende/ ¢ Se o procedimento para acendimento do forno foi sequido. Veja "Acen-

nao segura a chama / apaga

dendo o forno”, na pagina 5.

O Timer do modelo CFO4VAT * Se estd seca a regido da mesa de vidro onde o Timer estd localizado.

esta descontrolado

A mesa de Inox esta * Adquira o Restaurador para Inox na Rede de Servigcos Consul e realize

amarelada ou manchada

a limpeza da mesa.

0 seu produto Consul é garantido contra de-

feitos de fabricacdo, pelo prazo de 12 meses

contados a partir da data da emissdo da Nota

Fiscal ao consumidor, sendo:

* 3 meses - garantia legal;

* 9 (ltimos meses - garantia especial, conce-
dida pela a Whirlpool S.A — Unidade de Ele-
trodomésticos.

A garantia compreende a substituigao de pegas

e mao-de-obra no reparo de defeitos devida-

mente constatados, pelo fabricante ou Rede de

Servigos Consul, como sendo de fabricagdo.

Durante o periodo de vigéncia da garantia, o pro-

duto terd s servigos da Rede de Servigos Consul.

Apenas a Rede de Servigos Consul, a Whirlpool

S.A., oua quem ela indicar, serdo responsaveis

pela constatagdo de defeitos e execucao de re-

paros dentro do prazo de garantia. Neste caso,
se defeitos constatados durante o prazo de ga-
rantia forem de fabricacdo, o fabricante se obri-
ga a trocar as pecas e/ou assistir gratuitamente
0 Seu produto a partir da data da chamada.

As garantias legal ¢/ou especial ficam au-
tomaticamente invalidadas se:
* () uso ndo for exclusivamente doméstico;

» Nainstalagdo do produto, ndo forem observadas
as especificagbes e recomendacoes do Manual
do Consumidor quanto as condiges para ins-
falacao do produto, tais como, nivelamento do
produto, adequagdo do local para instalagdo,
tensdo elétrica compativel com o produto, etc;

* Na instalagdo, as condigoes elétricas e/ou de
gés ndo forem compativeis com a ideal reco-
mendada no Manual do Gonsumidor;

* Na utilizagdo do produto ndo forem observa-
das as instrugoes de uso e recomendagoes
do Manual do Consumidor;

» (correr mau uso, ma conservagdo, Uso ina-
dequado, descuido com o produto, ou ainda,
sofrido alteragdes ou modificagdes estéticas
e/ou funcionais, bem como, tiver sido reali-
zado conserto por pessoas ou entidades nao
credenciadas pela Rede de Servigos Consul;

* Houver sinais de violagao do produto, remo-
¢do e/ou adulteragdo do nimero de série ou
da etiqueta de identificagdo do produto.

As garantias legal e/ou especial nao cobrem:

* Despesas com a instalacao do produto rea-
lizada pela Rede de Servigos Consul ou por

@

PEss0as ou empresas ndo credenciadas pela
Whirlpool S.A., salvo os produtos com instalagao
gratuita informada no manual;

* Despesas decorrentes e consequentes de instala-
¢ao de pecas e acessorios que nao pertengam ao
produto, mesmo aqueles comercializados pela
Whirlpool S.A. - Unidade de Eletrodomésticos,
salvo 0s especificados para cada modelo;

* Despesas com mao-de-obra, materiais, pecas
e adaptagbes necessdrias a preparacao do local
para instalagdo do produto, ou seja: rede elétrica,
de gés, alvenaria, aterramento e etc.;

* Servigos e/ou despesas de manutengdo e/ou lim-
peza do produto;

* Falhas no funcionamento do produto decorren-
tes de insuficiéncia, interrupgoes, problemas ou
falta no fomecimento de energia elétrica ou gas
na residéncia, tais como: oscilagdes de energia
elétrica superiores ao estabelecido no manual do
consumidor e etc.;

* Falhas no funcionamento normal do produto de-
correntes da falta de limpeza e excesso de resi-
duos, bem como decorrentes da agdo de animais
(insetos, roedores ou animais domeésticos), ou
ainda, decorrentes da existéncia de objetos em
seu interior, estranhos ao seu funcionamento e
finalidade de utilizago;

* Transporte do produto até o local definitivo da
instalacao;

* Produtos ou pegas que tenham sido danificados
em consequéncia de remogao, manuseio, quedas
0u atos pelo proprio consumidor ou por terceiros,
bem como efeitos decorrentes de fato da natureza,
fais como reldmpago, chuva inundacdo, etc.;

Importante: NAO NOS RESPONSABILIZAMOS POR

VICIO DE SERVIGOS PRESTADOS POR TERCEIROS.

Recomendamos que no ato da entrega, confira seu

produto na presenca do transportador. Verifique a

qualidade da entrega, a quantidade, se o produto

estd de acordo com a compra e a descrigdo da Nota

Fiscal que 0 acompanha. Caso exista qualquer pro-

blema, recuse 0 produto, registre o motivo no verso

da Nota Fiscal e entre em contato com 0 responsa-
vel pelo servigo de entrega.

* Defeitos estéticos (produtos riscados ou amassa-
dos) ou com falta de pegas internas ou externas de
produtos vendidos no estado, saldo ou produtos
de mostrudrio. Esses produtos tém garantia de 12
meses apenas para defeitos funcionais ndo discri-
minados na nota fiscal de compra do produto.

* Problemas de oxidagdo/ferrugem causados pelos
sequintes fatores:

- Instalagdo em ambientes de alta concentragao
salina tais como regioes litordneas;

- Instalages em ambientes onde o produto esteja
exposto a outros produtos quimicos dcidos ou al-
calinos que possam agredir a pintura do mesmo;

- Utilizagdo de produtos quimicos inadequados
para limpeza.

* Despesas por processos de inspecao e diagnos-
tico, incluindo a taxa de visita do técnico, que
determinem que a falha no produto foi causada
por motivo ndo coberto por esta garantia;

» Chamados relacionados a orientagdo de uso de
eletrodomeésticos, cuja explicacdo esteja pre-
sente no Manual de Instrugoes ou em Etiquetas
Orientativas que acompanham o produto, Serdo
cobrados dos consumidores.

A garantia especial nao cobre:

* Deslocamentos para atendimentos de produtos
instalados fora do municipio sede da Rede de
Servigos Consul, 0 qual poderé cobrar taxa de lo-
comogdo do técnico, previamente aprovada pelo
consumidor, conforme tabela de quilometragem
informada pela Whirlpool S.A. — Unidade de Ele-
trodomésticos através do Servigo de Atendimen-
to a0 Gonsumidor (SAC);

* Todo e qualquer vicio de fabricagdo aparente e de
fécil constatacdo;

* Pegas sujeitas ao desgaste natural, descartaveis
OU consumiveis, pegas moveis ou removiveis em
uso normal, tais como botdes de comando, pu-
xadores, bem como, a mao-de-obra utilizada na
aplicacdo das pecas e as consequéncias advin-
das dessas ocorréncias.

Consideracoes gerais:

A Whirlpool S.A. - Unidade de Eletrodomésticos ndo
autoriza nenhuma pessoa ou entidade a assumir em
seu nome, qualquer outra responsabilidade relativa a
garantia de seus produtos além das aqui explicitadas.
A Whirlpool S.A. - Unidade de Eletrodomésticos
reserva-se o direito de alterar caracteristicas ge-
rais, técnicas e estéticas de seus produtos, sem
aviso prévio. Este termo de garantia € valido para
produtos vendidos e instalados no territorio brasi-
leiro. Para a sua tranqiilidade, mantenha o Manual
do Consumidor com este Termo de Garantia e Nota
Fiscal de compra do produto em local seguro e de
facil acesso.

ATENGAO: para usufruir da garantia, preserve e
mantenha em sua posse, a Nota Fiscal de Compra
do produto e o Termo de Garantia. Esses documen-
tos precisam ser apresentados ao profissional auto-
rizado quando acionado 0 atendimento.

Para solucionar davidas, agendar servicos, registrar
sugestoes ou reclamagoes, ligue para:
Whirlpool S.A.

Unidade de Eletrodomésticos

Atendimento ao Consumidor:

Rua Olympia Semeraro, n°675

Jardim Santa Emilia — Sao Paulo/SP

CEP 04183-901 — Caixa postal 5171
Capitais e Regioes Metropolitanas,

Ligue: (11) 3003-0777

Demais localidades, ligue: 0800 970 0777

Consul

Rede de Servicos

Capitais e
regides metropolitanas: Demais localidades:

3003-0777 0800 970 0777
www.consul.com.br
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Fale com a Consul

www.consul.br
Duvidas de instala¢do e funcionamento, reclamagdes ou sugestdes, ligue para:
Capitais e regides metropolitanas: 3003-0777

Demais localidades: 0800 970 0777

Parabéns! Vocé adquiriu um fogao com a Qualidade Consul!
Antes de utilizar o fogao, leia com atencdo as instru¢des deste Manual.

Instru¢des importantes de
seguran¢a

Itens de seguranca

A sua seguranga e a de terceiros & muito impor-
tante.

Este manual e o seu produto tém muitas mensa-
gens importantes de seguranga.
Sempre leia e siga as mensagens de seguranga.

Este € o simbolo de alerta de seguranca.
Este simbolo alerta sobre situacées que
podem trazer riscos a sua vida, ferimen-
tos a vocé ou a terceiros.
Todas as mensagens de seguran¢a virdo ap6s o
simbolo de alerta de seguranca e a palavra "PERI-
GO" ou "ADVERTENCIA".

Estas palavras significam:
A PERIGO Existe risco de vocé
perder a vida ou de
ocorrerem danos graves se as instru¢ées nao forem
seguidas imediatamente.

A ADVERTENCIA Existe I'iSC(-) de vocé

perder a vida ou de

ocorrerem danos graves se as instru¢des nao forem
seguidas.

Todas as mensagens de seguran¢a mencionam

qual é o risco em potencial, como reduzir a chance

de se ferir e 0 que pode acontecer se as instru¢des
nao forem seqguidas.

Utilize sempre mangueiras e reguladores de pres-
sao certificados pelo INMETRO. Verifique a vali-
dade das mangueiras e reguladores de pressao
e substitua-os, se necessario. Fixe e aperte ade-
guadamente todas as conexdes de gas durante
a instalacdo. Instale o Fogao de acordo com as
especificacdes descritas no manual de instru¢des.
Retire o plugue da tomada antes de efetuar qual-
quer manuteng¢do do produto.

Ndo remova o fio de aterramento do seu pro-
duto.

Ligue seu produto a um fio terra efetivo.

Nao use extensdes, adaptadores ou T's.

N3do sequir estas instru¢des pode causar explo-
sdo, incéndio ou possiveis danos a integridade
fisica das pessoas.

Se 0 cabo de alimentacdo estiver danificado,
ele deve ser substituido pela Rede de Servicos
Consul, a fim de evitar riscos.

Assegure-se de que o aparelho esta desligado an-
tes de substituir a lampada, para evitar a possibili-
dade de choque elétrico.

Este eletrodoméstico ndo deve ser usado por
criangas, pessoas com reduzida capacidade fisi-
ca, sensorial, mental ou sem experiéncia.

Este produto foi desenvolvido exclusivamente
para o uso doméstico.

Conhecendo seu fogao

Veja descricdo abaixo e nas tabelas da pa-

Atencao!

Este fogdo é equipado com valvula de seguran¢a — FORNO

gina 2. SUPER SEGURO, que corta a saida do gds caso a chama do
forno se apague acidentalmente. Veja as instru¢des com-
pletas de acendimento do forno no item Acendendo o forno

Modelos com mesa de inox

no interior deste guia.
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somente nos modelos CFO4T

Modelos com mesa de vidro
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, Fogao convencional 4 bocas de piso Instalando seu fO éO * Antes de iniciar a instala¢ao, certifique-se que Instalagéo com ga’s bOtijéO (GLP) Instalacéo com gés encanado (GLP e GN) 3. Aperte o botio | (3) 3. Mantenha pressionado o bot&o do forno e solte . Instalando Trocando a

CARACTERISTICAS DO PRODUTO CFO4N CFO4M CFO4Q CFO4T CFO4V CFO4VAT 9 todos os botbes/registros estejam na posicao ) o ) o de acendimen- o fésforo através do furo de acendimento. lulEh el n /
1 Tampa de Vidro Temperado X X X X - - Este manual oferece todas as informacdes necessé- fechado. . ) Nota: Consulte sobre a aquisi¢ao desses componen- | Nota: Consulte sobre a aquisicdo desses compo- to em direcdo 3 . 4. Continue pres- _ + Criancas e animais devem ser mantidos afas- [ampada do forno
2 Grade (trempe) individual de arame redondo B 4 4 _ _ rias para instalar sev fogdo, Caso prefira, a instalacio e Se {J‘.jeS'dehqa for ab.as:cec[da com gas GLP~ em tes na Rede de Servicos Consul (estes itens ndo sao nfentes na Rede de Servigos Consul (estes itens ndo estrela. (*) sionando o tados do fogao.
2 Grade (trempe) dupla de arame redondo 2 2 - - - - poderd ser feita pela Rede de Servicos Consul (essa botijdo, verifique a distancia entre o botijdo e gratuitos). 530 gratuitos). 4. Verifique se a chama ficou acesa e regule o botao do for- ¢ Criancas devem ser vigiadas, a fim de garan- Importante:
2a Grade (trempe) individual de ferro fundido ] ] ) ; 4 4 instalacdo ndo é gratuita). o fogdo. Nunca faca emendas na mangueira. O Pecas necessarias para instalar seu fogdo: botdo da boca para a chama desejada. no por mais 10 tir que n3o bringuem com o aparelho. - . o
3 (Ve eh e Eiheme X ) ) ) ) ) 0s fogdes Consul saem de fabrica para uso com compnrnle,nEQ n;ax;ar:}c(): p%rm]ltédSO paPra a rrlan- Pecas necessérias para instalar seu fogao: 1. Mangueira metélica @ 5. Para apagar a segundos para 1o com modelo com * Nossos produtos foram d.es'envolvidos de * O set; prqduto € b|;/207ltvporem, sai da .faAbrlc.a
3 Mesa de Inox Escovada - X X X - - 4s tipo GLP. P GN (Gas N L gueira plastica de FV- € de 1,£> M. Fara outras = flexivel de %". ® chama, gire o que a chama mesa de inox mesa de vidro acordo com as normas brasileiras que regem para tuncionar em 12/ . Caso sua residéncia

. gas tipo GLP. Para uso com GN (Gas Natural) con- condi¢des de instalagdo deve-se adequar o pon- 1. Regulador de pressdo 2. Arruels de vedacs i botdo no sen- permaneca as temperaturas maximas admissiveis. Duran- seja 220 V, antes de ligar o produto na toma-
3: Mesg sz|d_Fq tfméJherado S o 1 < X X tate a Rede de Ser\{lgos Con,sul para converter o to de gas (para mais informacées, consulte a de gas conforme NBR & —&*\% 3. P;rsté: ,a)ar: \;Zdzgao. 2\, @ tido  horéario acesa. te 0 uso do fogdo, algumas partes acessiveis da, substitua a ldmpada 127 V por uma 220V,
- Sﬂz:mgdg: Gr:;)nze ama 1 1 : 2 2 2 ;Oiai?afaargooNn:VZr:L%Oo?ii gi)sdai:;(;s f:snzri?:igi Rede de Servicos Consul). _ _ 84;,73. o 27 Sl & ), " et (para. saida '\ até a posicdo 5. Certifique-se que a chama do forno estd acesa. podem esquentar, inclusive partes externas. que pode ser comprada nas Redes de Servi-

! <l stalacao. No p p ¢ Utilize os pés niveladores traseiros para nivelar o - Pressao 2, Pa ©) £ de gés com bico tipo = fechado. Se a chama ndo acender ou apagar, volte o botao Recomendamos cuidados com as partes que ¢os Consul.

4 Qutilmador Me.dIO — 3 3 2 2 2 2 versao e gratUIta' produto. (280 mmca) _e saida @ t‘"@ ”mamadeira") @ modelo com modelo com do forno para a posicéo fechado e espere pe[o aquecem durante o uso. e Utilize sempre lémpadas halégenas G9 de
5 Botdo de acendimento autorpatlco dasbocasdamesaedoforno X X X X X X * Esteja atento as datas de validade do regulador para mangueira ®@ 5. Chaves de boéa mesa de inox mesa de vidro menos 1 minuto para que o gas liberado se espa- + Mantenha produtos inflaméveis ou objetos 25 W.
5 Bgtéo de acer)d.imen'Fo da lampada do Forno X X X X X X A del pressdo, d(_) l:fotijéo e da mangueira. Nunca - Ob_serve a data de . . lhe. Reinicie o procedimento, plisticos longe do fogio.
6a Display eletronico (Timer) - - - X - - A ADVERTENCIA dell):je ge substitui-los antes de vencer o prazo de , Bvaag:l;c:jaedZs de metal com parafusos Instaland foas Para acendimento manual ou em caso 6. Ajuste a posicao do botdo do forno para a tem- » Caso nao consiga acender o forno em até 15 (At ~ )
Timer Sonoro mecanico (o botdo é removivel para facilitar a ] _ validade. - Br Iras de metal ¢ rarusos. ) nstatando o seutogao ; Atri peratura desejada. segundos, pare a operacdo e abra totalmente en¢ao:
6b i pev] - X X - - - Risco de Lesdes por Excesso de Peso * Nunca instale o fogao em um piso de madeira, sinté- 3. Mangueira plastica de PVC marcada com tarja | 1 Rosqueie o adaptador de falta de energia elétrica 7. Para desligar o forno, coloque o botio na posicio " p?orta o ch))rno. AgFL)Jardce belo menos T minuto . P evitar sossibilidade de chonue eléirica
6c Timer eletr6nico Touch - - - - - X Use duas ou mais pessoas para mover e instalar tico, pLL:stlco, carpete, etc., ou sobre piso inclinado ou ?mareﬁgRSgl:]ge certificacdo do INMETRO con- junto & mangueira meta- 1. Localize o bot3o correspondente a boca a ser uti- fechado e certifique-se que ndo ha chama. antes de uma nova tentativa de acendimento. assegure—sepde que o cabo de glimentacéc;
Botdes dos queimadores da mesa (sdo removiveis para fa- o seu fogao. iregular. } orme : , lica flexivel. Para auxiliar lizada. * No caso da chama do forno se apagar aciden- . .
" diltar a limpeza) ! 4 4 4 4 N3o seguir esta instrugdo pode trazer danos 3 * Caso necessite instalar o fogdo sobre uma base, - Observe a data de validade. na vedacio, utilize pasta 2. Acenda o fésforo e aproxime-o do queimador. . talmente retorne imediatamente o botdo do detseudprodgjttqte_steja_detsuLgadolAda to;nada,
g Boto de controle da temperatura do Forno (é removivelpara X X X X X sua coluna ou ferimentos. certifique-se que o fogao estd totalmente estavel 4. Chave de fenda. vedante. 3. Pressione o Forno - Dicas de uso forno para a posicao fechado, abra a porta do . aCeri?ﬁqSes-zest;rL#tr)grL#gsu: grén?;r)g%i :'ser
facilitar a limpeza) sobre a base. 2. Faca a fixagdo com auxilio botdo da boca ) forno e espere pelo menos 1 minuto para que o trocada esteja fria
Prateleira (grade) fixa do forno (Forno possui 3 niveis de re- Risco de Fogo Instalando o seu fogio de duas chaves de boca. para baixo e gi- Para obter um melhor aproveitamento do seu forno gés liberado se espalhe. S6 entdio, tente acender : y,
7 qulagem de altura) 1 2 2 2 ] ] Utilize sempre mangueiras e regula- Condic¢des para a instalagcao elétrica 1. Coloque uma bragadei- 3. Coloque ‘a porca do re-o no senti- & resultado de assamento siga algumas dicas. novamente o forno, conforme procedimento - . - <
Prateleira (grade) deslizante (ao abrir a porta do forno a dores de pressdo certificados pelo - e . ra de metal em uma das agaptador na entrada_de do’anti-horlérjo ) "Acendendo o Forno” (pagina 5). E fg;l’;ed;) ;’leé%;isct;oed;r%z;is,ug_e;:%tée ?Jeft)og?)?)tgg
9a prateleira se movimenta para fora, facilitando a colocacio - ) B} B 1 1 INMETRO * Verifique se a sua residéncia possui uma tomada pontas da mangueira. Em gas. Em sequida, encaixe até a posicdo — Preaquecimento * Sempre use luvas térmicas ao manusear o - . que-s g
e retirada dos utencilios (assadeiras) Verifique a.s validades das mangueiras e exclusiva e em perfeito estado para conectar o seguida, encaixe a man- 0 adaptador e rosqueie de temperatu- mOdEt;) com mOdELé’ com Preaqueca 0 seu forno na temperatura maxima por forno e utensilios quentes. 5 2;:2% Flr’gtzgre;;?;r:aaposmao desligado.
Porta do forno com duplo vidro temperado. (vidro interno é requladores de press3o e substitua-os se plugue do seufogdo. . o gueira no ponto de entra- a porca de fixacgo. Utili- ra maxima. mesa denox mesadevidro 10 minutos, antes de colocar o alimento. Coloque * Algumas partes acessiveis podem se tornar " da no psentido anti_hoeé_
10 selado, evitando passagem de gordura para dentro da por- X X X X X X necessario ¢ E recomendada a utilizacao de disjuntores térmi- da de gés. ze duas chaves de boca o alimento no forno e ajuste para a temperatura guentes quando o forno estiver em uso. Man- i até <olt-l )
ta, facilitando a limpeza) L ' - cos para a protecdo de seu fogdo. Caso ndo este- 2. Aperte a bracadeira com para auxiliar o aperto. desejada. ter criancas e os animais afastados. rio ate solta-lo completa-
. Pu’xador da porta cor preta X i i i ) X Fixe e aperte adequadamente todas as jam disponiveis no quadro de distribuicdo de forca o auxilio de uma chave 4.Coloque a arruela de Acendendo o forno + Nunca deixe o forno do fogdo em funciona- mente. )
1l Puxador da porta cor prata X X X X conexdes de gas durante a instalagao. de sua residéncia, consulte um eletricista especia- de fenda vedacao dentro da ros- Abertura da porta do forno mento sem alimentos, a nao ser durante o 3. ngeaa;a?rg?)(ljéalzara bai-
5 - - : . : . ; X . _ 2 : X0 parar -la.
12 Pés Frontais X X X X X X Instalgﬁ 0 foga(;) de acordo coml gs lizado para instala-los. 3. Coloque a outra braca- ca interna da mangueira Valvula de seguranga — FORNO SUPER SEGURO N3o utilize o forno com a porta aberta. preaquecimento/limpeza. » 4. Encpaixe a nova lAmpada
13 Pésnivelad ) ite nivela d especificacdes descritas no manual de deira na extremidade metalica. . . . ) * ApOs usar qualquer boca da mesa, certifique- ) s Rebaixos
és niveladores traseiros (permite nivelar o produto) X X X X X X instrucoes. : X 5. Verifique se o registro Evite abrir constantemente a porta do forno pois =0 GUE © [BEED CeEsEEREERE CS M [0 no soquete (veja posicao para
14 Defletor traseiro da mesa de Vidro - - - - X X - ) ) ~ Importante: oposta da mangueira. “de gds estd total Importante: provoca perda de calor, e diminuicdo da temperatu- e d P P correta do encaixe na figu- facilitar
Forno com acabamento Cleartec - Tecnologia de Limpeza: cavidade esmaltada e lisa, evitando acimulo de gordura e Nao se~gU|r es:tas '|nstrucoes’pqde causa‘r 3 iami 5 Encaixe a mangueira no o M ; ra durante o preparo do seu alimento. Acompanhe 2ledo fechalac'Jo. : ra ao lado) pegae
o ‘ 9 peza: ' 9 explosao, incéndio ou possiveis danos a * Nao use benjamins, adaptadores, extenses requlador de pressio e te fechado. Rosqueie a Durante o funcionamento do forno, a tampa de preparo « : p * Sempre utilize utensilios adequados para uso n : - retira a
facilitando a limpeza ; ; i igacoes i i 5 9 P i 2L 0 assado através do visor da porta = 2 . ) Ndo toque na superficie
peza. integridade fisica das pessoas. ou ligagGes improvisadas entre o fogdo e a aperte-a com o auxilio mangueira metalica no vidro deve estar levantada. porta. em fogao a gas e ao tipo de alimento que da Ampada hald lampada (A)
I Fogdo convencional 4 bocas de piso tomada.l I c de uma chave de fenda. registro de gas com o estd sendo preparado. Verifique se a altura é a? riglza dzspar;(gg?;azog
ESPECIFICACOES TECNICAS Risco de Choque Elétrico * Nunca altere o cabo de forca do fogao. Caso 4. Certifique-se de que o auxilio de duas chaves Para acendimento automatico suficiente para nao ocorrer transbordamento = . . =
Fogoes de uso domésics CFO4N CFO4M CFO4Q CFOAT CFO4V CFOAVAT N0 Use fio de extens3o necessite de instalacdo ou reparo, chame a registrc:) do regﬁlador de boca. Utilize pasta Grade do forno de massas ou Uguidos durante o preparo que éoerEato cgm amao pode reduzir o tempo de vida
- : Rede de Servicos Consul. : vedante para auxiliar 1. Com a porta dem infl f d a lampada.

- o . esteia fechado antes de p p L podem inflamar ou provocar fumaga quando \ ~ )
Categoria 23 m Nao use o produto sem aterramento. ° O SRETEle 08 i clile dhiEs s rosqjuea’—lo no  botijo. na vedagdo. O ponto do forno aber- Prateleira fixa tocarem nas superficies quentes dos queima- 5. Ligue 0 fogao na tomada e teste o funcionamen-
Dimensbes do produto sem embalagem Y N&o use adaptadores ou T's. feito conforme a norma NBR 5410 - se¢do Rosqueie com cuidado de abastecimento de ta, pressione N _ , , dores ou no chio do forno. to da lampada acionando o botdo Dupla Fungdo
Altura do produto com a tampa Fechada (cm) 96 96 96 96 - - N&do sequir estas instrucdes pode tra- aterramento. Na duvida, consulte um eletricista 5. Apds a instalacao ve}i— gas tem que permitir e gire o botdo O forno do seu fogao_ possul pratgLewa(s) ﬁxa(s), para cima. ) A
Altura do ch3o ao topo da grade (cm) 95,2 95,2 952 952 948 94,8 zer risco de vida, incéndio ou choque especializado. .ﬁque se hd vazar’nento a instalacio da do forno até a qEJe pode(m) ser encalxadg(s) em diferentes posi- 6. Apos verificar o funC|on~amento da Larppada, co-
Largura sem embalagem (cm) 51,5 51,5 5,5 515 518 51,8 elétrico. * Certifique-se de que a tomada onde o plugue de de gés, abrindo o mangueira flexivel temperatura ¢bes, conforme sua necessidade. Requlando a temperatura LCque novamente o botao Dupla Funcéo na posi-
Profundidade (cm) 603 603 603 603 603 603 seu fogdo for conectado esteja ligada a um terra requlador de pres- metdlica de ma- méxima. Nao Modelo com modelo com Antes de acender o forno ajuste a posicio da(s) g P Ec?ron:g;“gado e desligue novamente o fogao da
Peso liquido do produto (kg) 235 235 235 235 275 27,5 « Ni3o movimente o produto pelo puxador. O fo- efetivo. = L d neira que ela fique se preocupe, 0 prateleira(s) fixa(s) de acordo com o alimento que : ) )
Dimensdes do produto com embalagem gd0 & de uso domégtico. Nég usafo forno como O seu fogdo é bivolt, isto &, ele funciona tanto ;i?jfocodzcagssu;rg paralela a parede gés ndo vazara. serd preparado. A posicdo mais baixa é indicada Temperatura/  Uso 7. Recoloque o vidro protetor rosqueando no senti-
Altura (cm) 982 982 982 982 99 99 armério. em 127V quanto em 220 V. Porém, se o fogao de sabio em todas evitando-se assim 2. Acione a fa- para assados grandes, como por exemplo carnes e Poténcia S?i tha:?éC;?L?;?g;;g:géi:i:em encaixado
Largura (cm) 547 547 547 547 586 586 * Retire todos os plasticos, isopores, cal¢o de pape- for instalado em uma tomada de 220 V, a lam- as conexdes que fo- um estrangulamento. ) isca Yk e ao frango. Para os outros utilize a posicao central. 160°C / Indicado para assados delica- 9 9 :

Profundidade (cm) 662 662 662 662 78 78 150 dentro do forno e fitas adesivas que protegem pada do fogno devera ser téocadl:im conLorrge ram manuseadas. Se houver formacio de bolhas, | 6 APOs a instalacdo, verifique se ha vazamento mesmo  tem- Nunca coloque a assadeira diretamente sobre a Média / Baixa  dos como suspiros, suflés, e
Peso Bruto do produto (kg) 285 285 285 285 335 335 seu fogao. Nunca retire a etiqueta de identificacdo ;r(;?;rgcoes a se¢do Trocando a lampada do feche o registro, refaca a opera¢3o ou consulte a de gas, abr:jndo o reglsgro debgas e cct)lc:jcando po bmt"{”tenga base do forno. alguns preparos com banho
. - do broduto. b Rede de Servicos Consul. um pouco de espuma de sab3o em todas as o botdo do - ) maria como pudins. i
Dimensdes do forno do produto . Nur?ca tente embutir um foa3o convencional f conexdes que foram manuseadas. Se houver for- forno pressio- modelo com modelo com Utilize uma assadeira de tamanho adequado, que . . - Timer sonoro
Altura (cm) 32 32 32 32 32 32 € ! 9 - . L. _ maco de bolhas, feche o registro, refaca a ope- nado por 10 Mesadeinox mesa de vidro permite a circulagdo do calor por todo o seu ali- 200°C/ Indicado para bolos, tortas, paes, . .
Larqura (cm) 387 387 387 387 387 387 * Seu fogdo deve ser instalado em um local arejado, | Mangueira plastica Instalacéo da : ' iy mento (laterais, parte superior, frente e fundo). Co- Média massas, vegetais, batataassada. | Timer mecanico sonoro (somente
- livre de correntes de ar que apaguem as chamase | de PVC rede elétrica racao ou consulte a Rede de Servigos Consul. segundos para que a chama permaneca acesa. i .
Profndidac cm e e e sl Ml longe o dreas de crelagao cl pessons ML 5. Cenfique-s de e 3 hama o formo esté ace- | \09Ue- centralzada na grade para um cozimeto 230°C/  Indcadopera assadosgrandes, | para os modelos CFO4M e CFO4Q)
Volume (Litros) . 58 58 58 58 58 58 « O local de instalacao do produto deve prever uma c sa. Se a chama no acender ou apagar, volte o | Mais uniforme. Média / Alta que necessitem de maior tem- | e CFOAM
Peso _Sppo[tado pele}slPrateLerlas (grades) do forno (kg) 8 8 8 8 8 8 distancia livre minima de 3 cm em relacao as la- N botdo do forno para a posicdo fechado e espere | * Para retirar a(s) prateleira(s) fixa(s): empurre a peratura de assamento como e CFO4Q s30 e ’?Ji 2dos com Ti-
Classificagao Energética - INMETRO (mesa e forno) terais do produto, de 10 cm em relacio a parte . pelo menos 1 minuto para que o gas liberado se prateleira para tras. Levante-a na parte frontal e carnes, aves e alguns peixes. mer mecanico s?)ngro localizado
Mefa/ Forno A/A A/A A/A  A/A  A/A A/A traseira e um V3o superior minimo de 65 cm de espalhe. Reinicie o procedimento. puxe-a para a frente. 280°C~250°C/ Indicado para preaquecimen- na regido frontal do prodiuto
Poténcias Nominais (Kw) GLP (Botijao) altura em relag¢do a mesa para permitir adequada 4. Ajuste a posicao do botdo do forno para a tem- | * Para recolocar a(s) prateleira(s) fixa(s): coloque Alta to do forno. Pode ser usado « Para orogramar. dé uma volta
Queimador do Forno 2,4 24 24 24 24 2,4 circulacdo de ar e abertura do tampao de vidro. peratura desejada. a prateleira no nivel desejado, encaixando-a pri- para a finalizacio de prepa- compFetagno ma'nl’puLo e
Queimador Tripla Chama : . 30 ; : . Importante: 5. Para desligar o forno, coloque o botdo na posicao meiro na parte frontal. ros. Quando feito de maneira do horario. em seguid’a gire-0 no sentido anti-
ueimador grande 2,75 2,75 275 275 250 2,50 . . fechado e certifique-se que ndo ha chama. ; . A oo : R
Q : — eI LEPEE * Retire a pelicula adesiva que esta colada sobre a mesa. Use um pano macio com &gua e sab3o neutro . . e -horario ate a posicao desejada. O Timer iniciara
Queimador médio 165 165 165 165 180 1,80 : } ) A ; : Prateleira deslizante contribui para uma melhor uma contagem regressiva do tempo, automati-
. o , Nunca passe a man- Nunca passe os fios para limpar a mesa e retirar totalmente a substancia adesiva, evitando o amarelamento e/ou apare- . . "
o SE gueira plistica de | pela traseira do fo- cimento de manchas. Para acendimento manual ouemcaso | (modelos CFO4V) qualidade dos preparos. camente.
Que!mador d‘? Forno 24 24 24 24 24 24 PVC pela regido g3o. * Certifique-se que os queimadores e as grades (trempes) estdo posicionadas corretamente, para ga- de faltade energia elétrica ) . * Ao ﬁ_”aL do tempo programado o Timer e_:mltlra
Queimador Tripla Chama - - 2,70 - - - indicada na figura. ETi & e 6o feeneane suemdis. Retirando e remontando a prateleira Acendend luz do forn um sinal sonoro por alguns segundos, avisando
Queimador grande 255 25 255 255 250 2,50 * Ligue o produto na tomada e verifique se o abastecimento do gas esta normal. 1. Com a porta - cendendo a uzdotorno que o tempo acabou. ~ )
Queimador médio 165 165 165 165 180 1,80 do forno aber- 1. Sesﬁr‘cta'):je as .ant(aAS) OBS: Tempo méximo de programacdo 120 minu-
ta, pressione a haste da posi¢ao ¢ Para acender a luz do forno, - tos (uma volta completa — 360° — do bot&o).
. . . i 5 ara que se soltem dos aperte para cima o botdo Du- )
CARACTERISTICAS ELETRICAS (*) De acor- TABELA DE TENSOES modelo com modelo com Acendendo as bocas da mesa e gire o botdo p 2
- do com a mesa de inox mesa de vidro do forno até a suportes, e puxe a pra- pla Fung¢do. .
e e portaria Mol ot ATl IS . L P di to automati 2. Pressi temperatura teleira para frente até * Para apagar a luz do forno, re- Importante:
Ao 50-60 Hz ?7/02/4778 S 127VAC/60Hz ~ 106VAC  132VAC * No caso de uso de gds engarrafado (botijo), € ara acendimento automatico ‘ broetgs;o(;\ae bocg méxima. Naose model com modelo o removeé-la. N _ _ torne o botdo para a posicao desligado (central). O timer n&o tem a fungdo de desligar as chamas.
Lampada do forno G925 W DNAEE. 220 VAC / 60 Hz 200VAC  240VAC necessario ptlllzar um botijdo de_13 kg. Instale-o 1. Localize na ) preocupe, 0 gas 2. Para remontar, posicione nos trilhos, deslize par- A voltagem da lampada deve estar de acordo com
i} ) . . ff)lr?Ji da cozinha em local protegido e bem ven- indicacio  da giarr;-o gglzgmﬁ n3o vazara. Py cialmente a prateleira para dentro e remonte as a voltagem do local de instalagdo (127 V ou 220 V).
PRESSAO DO GAS (em kPa) Este fogdo esta equipado para ser ligado a tilado. mesa, o botdo d horari 2. Acenda o fds- hastes. Apés a compra, siga as instrugdes de Instalando/
uma rede elétrica de acordo com a sua ten- 0 anti-horario ireci
Pressdo estdti- Pressdo dindmicanoinjetorcom | - " a0 o Caes con- corresponden- até a posicio — foro e direcio- Trocando a lampada do forno ao lado.
canoinjetor  todos os queimadores ligados P P limite g bela d GO . tedabocaaser de temperatu- modelo com modelo com ne-0. no furo
- — orme os limites da tabela de tensdes aci- ilizad : en mesa de inox mesa de vidro do chio do
Gas de Botijao (GLP) 2,75 196 ma. Todos os componentes trabalham nas vtilizada. del del, ra maxima. forno
. N moaelo com modelo com .
Gas Natural 1,96 1,47 duas tensoes de rede, exceto a lAmpada. mesa de inox mesa de vidro *Imagens meramente ilustrativas
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