SAC

Para esclarecer davidas e receber sugestdes, a IRMAOS FISCHER disponibiliza
uma equipe altamente qualificada e treinada para atender seus consumidores.

Sac

Servico de Atendimento ao Consumidor

gn 0800 47 3535
<> 0800 729 3535

sac@fischer.com.br
www.fischer.com.br

Ligue grétis, teremos o maior prazer em atendé-lo.

Horario de Atendimento:
Segundaa quinta-feira: 07:00 as 12:00 e das 13:00 as 18:00h
Sexta-feira: 07:00 as 12:00 e das 13:00 as 16:30h

Garantia

O Forno elétrico Digital Gratinatto é garantido por doze (12) meses, a contar da data da compra, sendo 3 meses de
garantia legal e 9 meses de garantia contratual, desde que observadas e respeitadas as disposicdes legais aplicaveis,
referentes aos defeitos de material ou fabricagcéo. O conserto ou substituicédo de pecas defeituosas durante a vigéncia
desta garantia se dara somente nas localidades onde a Irméaos Fischer S/A mantém postos de servigos autorizados,
a partir da apresenta¢do da NOTA FISCAL de compra do produto. Postos de Servigos Autorizados sdo aqueles
credenciados pela Irméaos Fischer e indicados no folheto de Rede de Postos Autorizados que acompanha seu produto,
0s quais estao autorizados somente a utilizar materiais e acessérios aprovados pela prépria Irméaos Fischer S/A.

O consumidor perderéa totalmente a garantia quando:

- O produto néo for manuseado em condi¢des normais (de acordo com o manual de instru¢des), ou néo for utilizado
parafins aque se destina (uso doméstico).

- O produto for violado, desmontado ou adulterado fora dos postos de servigos autorizados.

- O defeito do produto decorrer de acidentes de transporte, mal-acondicionamento, uso inadequado, agente da
natureza oumaus tratos.

- Forem incorporados ao produto pecas e componentes ndo originais ou acessoérios ndo recomendados pela Irméos
Fischer S/A.

- Forinstalado em rede elétrica imprépria.

- Houver remocéo e/ou alteracdo do nimero de série ou da plaqueta de identificagéo do aparelho.

Esclarecimentos:

- A garantia regulamentar oferecida por Irméos Fischer S/A, pressupde-se a produtos encaminhados/consertados
pelos Postos de Servi¢o Credenciados.

Para produtos de bancada e secadora:

- Corre por conta do consumidor o transporte do produto ao referido posto e as despesas decorrentes do mesmo.

- No caso do posto credenciado oferecer atendimento a domicilio, subentende-se que se trata de servigo
complementar n&o incluido na presente garantia, devendo a taxa da "visita" ser paga pelo consumidor.

Para produtos embutidos:

-No caso do posto credenciado oferecer atendimento a domicilio, trata-se de servico complementar incluido na
presente garantia, sendo ataxa da "visita" paga pela Irméos Fischer S/A.

Observagéo:

A Irméos Fischer S/A nédo autoriza qualquer pessoa ou entidade a assumir, por sua conta, outra responsabilidade
relativa & garantia de seus produtos, além das aqui explicitadas.

Alrmaos Fischer S/A reserva-se o direito de alterar o produto e as especificag6es deste manual sem prévio aviso.
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VAL ClENCOmMIlG

VISITE NOSSO SITE E CONFIRA!

* Nossa linha completa de produtos:
eletrodomésticos, bikes e construcao civil.

* Receitas elaboradas pelo nosso Gourmet!

Utilizando o

* O forno possui um sistema inteligente de controle de temperatura. Quando a temperatura
programada € atingida, o forno desliga por alguns segundos, religando automaticamente
produto assim que necessario. Esse sistema néo é percebido pelo usuario, € repetido sucessivamente

e ndoinfluencia no assado, apenas proporcionamaior economia de energia.
e Se em algum momento o forno informar “Er 1” no display, o usuério deve contatar um posto autorizado, através da Rede de

Postos Autorizados Fischer, para que seja feita avaliagéo da rede elétrica da residéncia.

DISTRIBUIQAO DOS ALIMENTOS
Quando utilizar somente 1 recipiente, coloca-lo em posigéo
central dentro do forno.

No exemplo ao lado mostramos esquematicamente o interior do
forno e como deverd ser a distribuicdo quando utilizados 2
recipientes, garantindo assim um melhor funcionamento do produto

e um excelente assado.

N&o colocar excesso de peso (acimade 8 kg), na grade interna.

AJUSTE DEALTURADAGARDE
1 - Encaixe da bandeja coletora;

2 - Suporte da grade (indicado para alimentos que necessitam de um cozimento maior na

parte inferior);

3 - Suporte de grade (indicado para alimentos que necessitam dourar a area superior);

LIMPEZA DA PARTE EXTERNA

* Limpar as partes em inox com esponja macia e detergente
neutro e secar com um pano macio, ou usar produto especial
paralimparinox;

* Nunca utilizar esponja de aco ou semelhante;

* Nunca utilizar produtos abrasivos (saponaceos, soda etc).

LIMPEZA INTERNA AUTOLIMPANTE

O forno autolimpante possui um revestimento com esmalte
especial nas paredes internas. Este revestimento ndo é téxico
nem prejudica o sabor e cheiro dos alimentos.

A autolimpeza do forno se da pelo processo de volatilizacéo
da gordura, que penetra nas paredes do esmalte de
acabamento e é eliminada pelos agentes do esmalte. Esse
processo é continuo e total e acontece no assado de qualquer
alimento ndo gorduroso (pudins, bolos, paes etc).
Recomendamos evitar o contato dos alimentos com as
paredes internas do forno, pois 0s mesmos podem deixar
residuos que prejudicam o desempenho da autolimpeza.
Mas, se ocorrer o contato do alimento com as paredes do
forno, recomendamos a limpeza manual. Para isso, proceder
daseguinte forma:

¢ Procurar fazer a limpeza do forno com ele ligeiramente
quente;

* Remover 0 excesso de gordura com um pano Umido ou
esponja macia;

* Enxaguar com uma esponja ou pano macio;

* Enxugar as paredes autolimpantes com um pano macio;

* Nunca utilizar produtos causticos ou abrasivos.

INFORMACOES IMPORTANTES

* Para a durabilidade do forno néo deixar residuos de sal na
cavidade interna;

* Na&o utilizar o forno caso haja residuos de gordura, agucar
ou chocolate em contato com as resisténcias, pois estas
podem provocar vapores amarelados que mancharéo partes
externas e decorativas do produto . Neste caso, proceder com
alimpeza daresisténcia (fria), com um pano macio.

Resisténcia Superior

Grade

Bandeja

H=4cm
L=2cm

|
Recipiente

CAVIDADE DO FORNO

lepeza e Para uma maior durabilidade do forno, recomendamos uma limpeza periédica do mesmo,
manutengéo porém, deve-se observar alguns cuidados:

Limpe o painel digital somente com pano umido, para
nao danificar os controles eletrénicos. Excesso de
agua danifica o produto.

LIMPEZA DO VIDRO

 Aguamorna, pano macio e detergente neutro;
* Nunca utilizar pano Umido no vidro ainda quente, para
n&o ocorrer choque térmico.

LIMPEZA DA GRADE E BANDEJA

* A grade e a bandeja do forno podem ser removidas para
facilitar alimpezainterna;

* Alimpeza da grade e bandeja (easy clean), devera ser
feita com esponja macia e detergente neutro;

* Na&o utilizar produtos abrasivos (saponaceos, soda etc.).

SUBSTITUICAO DA LAMPADA INTERNA Q

=
Antes da troca, assegurar-se que o produto esta
desconectado da rede elétrica.

« Alampadadeve ter as seguintes especificacdes:

« Resistente atemperaturas acimade 300°C;

» Tensao: 127V ou 220V (dependendo da tensao do forno);
« Poténcia: 15W;

» Rosca: E-14.

Esta lampada pode ser adquirida através da Rede de
Postos Autorizados Fischer.

Para substituir, seguir as seguintes instrucoes:

- Desrosquear a protecéo de vidro e a lampada, girando
em sentido anti-horario;

« Retirar a lampada danificada;

 Substituir pela lampada nova. Rosqueé-la no sentido
horario.

Somente apds a troca, reconectar o cabo de alimentagao
na rede elétrica.

©

«Este aparelho néo se destina a utilizacéo por pessoas (inclusive criangas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e
conhecimento, a menos que tenham recebido instrucdes referentes a utilizacéo do aparelho
ou estejam sobre a supervisao de uma pessoa responsavel pela seguranca.

Alertas de

seguranga

- Recomenda-se que as criancas sejam vigiadas para assegurar que elas nao estejam brincando com o aparelho.

*Antes de ligar o forno, verificar se a tensédo da rede € compativel com a tensdo do produto, bem como se a instalacéo
elétrica (fios, tomadas e disjuntores), comporta 0 mesmo (vide caracteristicas técnicas);

«Nunca utilizar extensdes elétricas ou benjamins e também nado operar o forno com os pés descal¢os, para evitar risco de
choque elétrico.

«Certificar-se de que a tomada ou outro tipo de conexdo em que sera ligado o forno esta dimensionada para o mesmo. A
tomada ou conectores e a fiagdo elétrica deverao suportar a corrente/ poténcia/ tensdo informadas na tabela de
caracteristicas técnicas;

-Este aparelho néo se destina a ser operado por meio de um temporizador externo ou sistema de controle remoto separado;

-Este aparelho foi concebido para ser utilizado em aplicag6es domésticas e similares;

Este produto prevé aterramento. Para segurangaarede daresidéncia devera contemplar sistema de aterramento;

*Nunca usar o neutro darede para aterramento;

«Verificar com um eletricista se ha sobrecarga no circuito de forca (disjuntores);

«Atomada ou conector em que sera ligado o plugue do forno devera ser de facil acesso, para possibilitar a desconexdo do
aparelho darede de alimentacéo apds a instalagao;

-Se o forno apresentar marcas de queda ou danos na embalagem, o mesmo nao devera ser utilizado, pois pode néo ser
seguro para o Usuario;

-Nunca tocar nos elementos de aquecimento (como resisténcias e vidros), durante ou imediatamente ap6s a utiliza¢éo do
forno;

-0 cabo de alimentagéo devera estar livre de super-aquecimento, sem nada o tensionando ou esticando;

«Se 0 cabo de alimentacédo esta danificado, ele deve ser substituido pelo fabricante ou agente autorizado ou pessoa
qualificada, a fim de evitar riscos;

«Sempre remover da tomada o cabo de alimentacado durante a limpeza e manutenc¢éo do forno (sempre puxar pelo plugue,
nunca pelo cabo);

-N&o transportar ou movimentar o forno suportando-o pela porta;

«Este produto funciona em temperaturas elevadas, portanto, partes acessiveis do mesmo poderdo estar quentes durante o
funcionamento. Cuidados devem ser tomados para evitar contato com as mesmas e consequentes riscos de queimaduras;

+N&o deixar o forno desassistido quando em funcionamento;

*Os involucros plasticos e outros materiais da embalagem do produto deveréo ficar longe do alcance de criancas e animais, a
fim de se evitarem riscos de sufocamento ao brincar ou manusear estes residuos;

-Afim de atender as normas de seguranga e evitar danos, somente a Assisténcia Técnica Autorizada Fischer devera realizar
o conserto ou manutencao deste forno (vide Rede de Postos Autorizados).

*Alrmaos Fischer S/Anao assume qualquer responsabilidade por agées que venham resultar em danos por uso inadequado,
se estas providéncias nao forem observadas;

«Atencdo: as partes acessiveis podem ficar quentes durante o uso. As criancas devem ser mantidas afastadas.

[ LRl © Forno Elétrico Digital Lumem, devido ao isolamento e ao emprego de alta tecnologia,

. consome menos energia do que um outro forno qualquer. Com isso vocé gasta menos dinheiro

" Energ|a e economiza mais tempo, podendo se dedicar a outros afazeres, tornando sua tarefa de
cozinhar algo pratico, rapido e prazeroso. Abaixo segue quadro de consumo do forno:

R ol e e v ol
(mi?bﬁ;n;?rf;a) 200°c 0:30 0.60 Pizz?gng)ﬂada 220°C 0:15' 0,45
(Tefrr]?nggoamtt)eigﬁte) 220°C 1:40 181 Pé((’ggg)eim 200°C 0.25'a 0:30' 0,57
cOﬁZﬁ;%: ?thOOg) s00°C 0.25'a 0:30° 1,20 L(ngﬁg)a 210°C 0.25' 0,66
csr?goe?fdc??sggg) 220°c 0:20' 0.58 (foprrﬁnoadrﬁél_d?a) 180°C 0:15' 038

TODOS OS ASSADOS COM AS DUAS RESISTENCIAS LIGADAS

* Para calcular o valor em Reais, multiplicar o consumo em kWh referente ao preparo de cada alimento da tabela, pelo valor
datarifa residencial da ANEEL (Agéncia Nacional de Energia Elétrica para o Brasil), da suaregido.

DIC&S Mesmo com a economia de energia proporcionada pelo Forno Elétrico Digital Lumem, temos
algumas dicas que auxiliardo ainda mais:
* Desligar sempre os aparelhos datomada.
» Evitar colocar o forno proximo de geladeiras e freezers.
* Usar sempre tomadas adequadas para a poténcia de seu produto.
* Substituir tomadas muito antigas ou danificadas.
* Nao ligar o forno na mesma tomada juntamente com outros aparelhos.

Forno eletrico digital

GRATINATTO - EMBUTIR

al de instrucoes

al 17080 Rev.00

Parabéns
AFISCHER, presente no mercado ha mais de 45 anos, € reconhecida pc
produtos que apresentam altissimo nivel de qualidade e uma p
adequacéo para uso. Lider de mercado nos segmentos onde atua, a F
além de contar com 6timos produtos, proporciona um Servico de assis
técnica eficiente.

PRAR UM PRODUTO
MARCA FISCHER,
Z A ESCOLHA CERTA!
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[dentificando
0 produto

Puxador: Quando puxado, libera a porta e permite 0 acesso ao interior do
forno.

Display: E onde se visualiza 0 tempo ou a temperatura programados. Durante
0 pré-aquecimento mostra a palavra “pre” intercalado com o Ultimo ajuste

. . . ANEL DE
(tempo ou temperatura). Apos o pré-aquecimento mostra o tempo restante > COMANDO
paraaconcluséo do assado. DE AJUSTES
Anel de Comando de Ajustes: Onde se encontram as teclas de ajuste para l» DOURADOR

acrescentar e decrementar tempo e temperatura e no centro, a tecla de
liga/desliga/pausa. > LUZ INTERNA
Luz Interna: Aciona a lampada interna do forno, facilitando a visualizacéo dos
assados. Quando acionada, o contorno datecla ilumina-se em vermelho.

Dourador: Aciona a resisténcia superior, para dourar os assados. Quando
acionado, o contorno datecla ilumina-se em vermelho.
ACOMPANHAM O PRODUTO:

01 Gradeinterna

01 Bandejainterna protetora daresisténcia

01 Manual de Instrugéo

01 Guiarapido de instrugbes

> MOLDURA

01 Rede de postos autorizados
02 Grades de ventilag&@o externas com parafusos
01 Kitde fixag&o para moldura de ago inox

Caracteristicas
técnicas

Forno Gratinatto Inox 127V Codigo 17077 - 18515 Tensdo 127V ou 220V

Forno Gratinatto Inox 220V Cadigo 17077 - 18535 Dimens6es Externas Altura - 420mm

Forno Gratinato Black 127V Cddigo 17077 - 18555 Largura - 665mm

Forno Gratinatto Black 220V Codigo 17077 - 18575 Profundidade - 528mm

Poténcia Total 1750 W

Poténcia Resisténcia Superior 750W Dimensdes Internas Altura - 267mm

Poténcia Resisténcia Inferior 1000W Largura - 392mm

Corrente 127V =13,8A Profundidade - 425mm
220V =7,95A Peso do Produto 18,2 kg (black) - 18,1kg (inox)

Frequéncia 60Hz Peso do Produto Embalado 19,1 kg (black) - 19kg (inox)

Consumo vide tabela pag. 07

Capacidade 44 litros

Instrucdes

de Instalagéo EMBUTIMENTO - informagdes gerais

A instalagdo do produto devera ser providenciada pelo usuério através da Assisténcia Técnica credenciada, o que ndo é
coberto pela Fischer. Qualquer divida quanto a instalagdo ou uso, solicitamos entrar em contato com nosso Servi¢co de
Atendimento ao Consumidor: SAC 0800 47 3535 ou 0800 729 3535.

LOCAL DE INSTALACAO

Antes de comecar ainstalacao do Forno Elétrico Digital Gratinatto, verificar se o nicho (espago em que o forno sera embutido),
esta com as dimensdes conforme especificado nas figuras das proximas paginas. O embutimento pode ser feito em moveis
de granito, madeira, marmore ou ago inox, desde que sigam os desenhos das pag. 03 e 04.

NICHO
-Vide desenhos instrutivos de recorte dos nichos das paginas 03 e 04;
- Afixacao do forno no mével é feita pelas presilhas metalicas, que séo partes integrantes do kit de fixagéo;
- As presilhas metalicas devem ser fixadas utilizando o gabarito de papel que acompanha o kit de fixagao;
- Deverdo ser colocados dois calgos presos ao mével para o apoio do forno;
- Posicionar o forno na abertura do nicho e conecta-lo a rede elétrica;
- Desliza-lo de forma que as presilhas se encaixem nos rasgos da moldura; descer o produto até que as presilhas prendam
as abas damoldura.
©

Instrucdes

IMPORTANTE!
VERIFIQUE OS ALERTAS DE SEGURANCA
DESCRITOS NO VERSO DESTE MANUAL

As grades de ventilagdo acompanham o produto juntamente com o kit de fixacao.
Informacdes quanto ao embutimento também podem ser adquiridas no site: www.fischer.com.br

de Instalacéo

ATENCAO: Tanto a Irmaos Fischer quanto o revendedor nao tém qualquer responsabilidade por danos ao forno ou
leséo pessoal, resultante de uma falha por procedimento incorreto de instalacéo.
EMBUTIMENTO - mével tipo torre (medidas em mm).
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O desenho acima informa todas as medidas necesséarias para a instalagcdo do forno com as
grades de ventilagao, em moveis tipo torre.

O usuario pode proceder com o embutimento de trés maneiras diferentes:
1) Conforme desenho (recomendado);

2) Somente com saida superior de ar (chaminé);

3) Somente com as grades de ventilagao.

EMBUTIMENTO - forno elétrico e forno micro-ondas (medidas em mm)

Caso o Forno Elétrico Digital Gratinatto seja instalado juntamente com o Forno Micro-ondas Fischer, seguir as instru¢des
especificas de instalagéo, conforme desenhos abaixo. E necessario prever duas saidas de arindependentes: uma saida para
o nicho do forno digital e uma saida para o nicho do forno micro-ondas. Nao utilizar a mesma saida de ar, pois havera
transferéncia de calor entre os nichos podendo prejudicar o funcionamento dos produtos. Para este tipo de movel é
obrigatdrio ainstalagdo das grades de ventilacéo.

O USO DAS GRADES DE VENTILAGAO E OBRIGATORIO PARA ESTE TIPO DE EMBUTIMENTO
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Instrugdes de

O USO DAS GRADES DE VENTILAGAO E OBRIGATORIO
PARA ESTE TIPO DE EMBUTIMENTO.

EMBUTIMENTO - sob fogéo
(medidas em mm).

Instalacéo

Vista frontal dos nichos

Corte lateral do nicho
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IMPORTANTE: RESPEITAR A DISTANCIA MiNIMA DE 20CM DO FUNDO DO FOGAO AO FORNO.

Instrugﬁes fi[-y Todo equipamento deve ser adequadamente aterrado, para eliminar o risco de choque numa
N Y eventual descarga de energia.
InStaIaan Gy O Forno Elétrico Digital Gratinatto possui cabo elétrico com 3 pinos (ja aterrado).

Vista traseira do forno

 N&o utilizar conectores tipo “T".

3 > - . . ~ Etiqueta d
- Evitar o uso de extensdes. Caso for necessario, pedir a orienta¢éo de um e de
eletricista quanto a secgao dos fios. 20\ e
« Verificar se atensao do forno é igual atomada darede a qual seraligado. —1  Cabo
« Atomadadeverd serde acordo com atensao do forno, ou seja: elétrico
127V =20A
220V =10Aou superior
OBSERVACOES:

Este produto prevé aterramento. Para seguranca a rede da residéncia devera contemplar sistema de aterramento;
Caso ainstalagéo daresidéncia ndo possua esse sistema, solicitar aum eletricista auxilio na execucao.

O plugue e cabo elétrico do forno nunca devem ser alterados ou cortados. Consulte a Rede de Postos Autorizados
caso tenhaduavidas.

WPV RECOMENDAMOS, AO UTILIZAR O FORNO PELA PRIMEIRA VEZ, LIGA-LO DE 10 A

15 MIN, VAZIO, COM A PORTA ENTREABERTA..

produto

Antes de comegar a utilizar o Forno Elétrico Digital Gratinatto, certificar-se de que todas as condi¢@es prescritas nas paginas
anteriores tenham sido cumpridas.

Nao esquecer de retirar as peliculas plasticas do painel e o display de papel do vidro da porta, antes de utilizar o
forno.

TECLA DISPLAY

CENTRAL

DEFLETOR
DE LUZ

ANEL DE COMANDOS

[CONE [CONE

TEMPO TEMPERATURA DEFLETOR

DE LUZ

g

Utilizando o Tecla central: Para ligar o forno, manter pressionada por 2 segundos a tecla central. O
painel digital ird acender e o defletor de luz em torno da tecla ficara piscando, aguardando
gue atemperatura e o tempo sejam ajustados.

produto

Ao ligar o forno, o display mostrara (como padrao) 180°C, para que o usuario inicie o ajuste pela temperatura e na
sequéncia, ajuste o tempo do assado (o forno tem como padréo de tempo 40 minutos).

ApOs os ajustes deve-se pressionar novamente a tecla central, fazendo com que o forno entre em pré-aquecimento (o
forno ndo iniciarda aquecimento, se a tecla central ndo for pressionada novamente).

Durante os assados, quando for necessario aumentar ou diminuir tempo e temperatura, € necessario pausar o forno
(pressionando a tecla central), fazendo com que o defletor de luz ao seu redor volte a piscar e possibilite alterar conforme
desejado. Ex: durante o funcionamento do forno, pressionar a tecla central para pausar, selecionar tempo ou
temperatura (é possivel alternar entre as duas fungdes) e ajusta-los com as fungdes “para cima” e “para baixo”.
Pressionar novamente a tecla central, retirando o forno do modo pausa, fazendo com que retorne ao
funcionamento normal.

Enquanto o defletor de luz da tecla central estiver piscando, é possivel alternar entre as fun¢des tempo e temperatura.
Ajusta-se primeiro uma funcéo e apés, a outra.

Na fungéo “pausa”, o forno mantém a temperatura ajustada estavel por 10 minutos. Caso o forno néao seja recolocado em
funcionamento, ap6s os 10 minutos, ele emitira uma sequéncia de bips e desligara automaticamente. O tempo nao
regride enquanto a funcdo pausa estiver acionada.

No término do assado (quando o display marcar 00) o forno emitird uma sequéncia de bips e permanecera 5 minutos com
aluz interna acesa, entretanto, a temperatura comecara a regredir. E possivel interromper a emiss&o de som, clicando
em qualquer tecla do painel.

Paradesligar o forno, deve-se manter a tecla central pressionada. Ele emitira uma sequéncia de bips e desligara.

OBSERVAR QUE A LUZ VERMELHA QUE ESTIVER MAIS INTENSA NO ANEL DE COMANDOS, EADO
COMANDO QUE ESTA EM OPERACAO.
A luz mais intensa fica em um Unico icone por vez, no tempo (a esquerda) ou na temperatura (a direita).

Funcgéo Temperatura: Através desta funcéo é ajustada a temperatura desejada para assar o alimento.

Para regular a temperatura ao ligar o forno: Selecionar o icone de temperatura e ajusta-la com as funcdes “para cima”
ou “para baixo”.

Para ajustar a temperatura com o forno em funcionamento: Pressionar a tecla central para pausar o forno, selecionar
temperatura e ajusta-la com as funcdes “para cima” e “para baixo”, pressionar novamente a tecla central.

Fungéo Tempo: Através desta funcéo é possivel ajustar o tempo desejado para assar o alimento, que € o tempo total que
ofornoficaraligado.

Para programar o tempo ao ligar o forno: Selecionar o icone tempo e ajusta-lo com as func¢des “para cima” ou “para
baixo”;

Para ajustar o tempo com o forno em funcionamento: Pressionar a tecla central para pausar o forno, selecionar tempo
e ajusta-lo com as fungdes “para cima” e “para baixo”, pressionar novamente a tecla central.

Funcdes “para cima” e “para baixo”: Através destas fun¢des € possivel aumentar ou diminuir a temperatura e o
tempo do assado. Afungdo “para cima” aumenta e “para baixo” diminui a graduacgao. A temperatura maxima é 300°C, e
sua graduacgao da-se de 10 em 10 °C. O tempo maximo é 240 minutos (4h) e sua graduacéao da-se de minuto em
minuto. Para acelerar a selecdo, deve-se manter pressionado “para cima” ou “para baixo” e 0os nimeros correrao
rapidamente no display.

Dourador: Compreende o acionamento da resisténcia superior, auxiliando no cozimento e no dourar dos alimentos.
Durante o pré-aquecimento o dourador fica acionado automaticamente (vide item pré-aquecimento inteligente).
Dependendo da necessidade do usuario, pode-se manté-lo acionado desde o inicio da programacgéo, ou reaciona-lo apds
o pré-aquecimento, em qualquer momento do assado.

Luz: Auxilia na visualizacdo dos assados durante o funcionamento do forno. E possivel manté-la acesa durante todo o
processo. Caso a luz néo esteja acesa durante o funcionamento do forno, a mesma acendera automaticamente em 3
momentos: ao ligar o produto, quando o forno sinalizar o pré-aguecimento e no término do assado (neste, a lampada se
mantera acesa por 5 minutos, até o forno desligar-se). Podera ocorrer leve oscilagdo na luz interna durante o
funcionamento do produto, ndo se tratando de defeito ou problema que exija manutencao.

PRE AQUECIMENTO INTELIGENTE
Para a realizacdo dos assados em fornos elétricos, ha a necessidade do pré-aquecimento.

ApOs 0 usuario ajustar o tempo e a temperatura que sera utilizada para o assado e pressionar a tecla central, o forno
entrard em pré-aquecimento. Durante este periodo, o display informara intermitentemente “pre” e a temperatura ou
tempo programado (dependendo qual foi o tltimo ajuste). Quando a temperatura ajustada for atingida, o forno emitira
aviso sonoro (5 bips) e a luz interna se mantera acesa por alguns segundos, informando o pré-aquecimento. O
usuario devera colocar o alimento a ser assado no interior do forno, pois o tempo ajustado iniciara regressao.
Durante todo o pré-aquecimento, o forno mantém a fungao dourador ligada, para atingir mais rapidamente a temperatura
selecionada. Dependendo da necessidade do usuario, pode-se manter acionado o dourador desde o inicio da
programacao, ou reaciona-lo apos o pré-aquecimento, em qualquer momento do assado.




